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Ricola Menthe des Glaciers: une nouveauté rafraichissante
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Aussi naturel et pur qu'un glacier: Ricola Menthe des Glaciers est. Dés janvier 2015, Ricola va révolutionner une nouvelle fois le
rayon confiserie en langant un nouveau bonbon aux plantes conditionné en boite pratique et combinant le véritable mélange
Chriterchraft a la fraicheur naturelle du glacier alpin.

Ricola Menthe des Glaciers combine le fameux mélange de 13 plantes Ricola a la fraicheur de la menthe, promettant une
expérience gustative intense. Cette nouvelle saveur s'épanouit avec des notes ultra rafraichissantes et se distingue par la douceur
du go(t prononcé de la menthe, relevé d'une touche mentholée. Ricola Menthe des Glaciers libéere les voies respiratoires, tout en
offrant un gott naturel inspiré du mélange tant apprécié de 13 plantes.

La teinte vert émeraude translucide du bonbon symbolise la pureté et la fraicheur des glaciers alpins et rappelle l'origine naturelle
de la menthe. Comme pour tous ses bonbons, Ricola attache une grande importance a la culture biologique des plantes utilisées.
La menthe employée dans la confection de Ricola Menthe des Glaciers pousse sur la terre fertile d'une moraine des Alpes suisses
et est cultivée par une exploitation familiale unique. Elle contient de l'huile essentielle de menthol et est utilisée depuis toujours
pour son action rafraichissante et apaisante en cas de refroidissement, de rhume et d'enrouement. Ricola Menthe des Glaciers est
donc l'allié idéal de la saison hivernale et apporte a tout moment une saveur durable.

Sans sucre, Ricola Menthe des Glaciers est disponible en boite de poche refermable et en sachet classique. Grace a son format
pratique, la boite se glisse facilement dans tous les sacs et est tres facile a transporter: parfait pour avoir toujours sur soi la
fraicheur naturelle des glaciers alpins!

Portrait succinct de Ricola

Ricola SA est l'un des fabricants de bonbons les plus modernes et les plus innovants au monde. Réputée pour sa qualité suisse,



l'entreprise exporte ses spécialités aux plantes dans plus de 50 pays. Fondée en 1930, Ricola a son siege a Laufon prés de Bale et
compte des filiales en Europe, en Asie et aux Etats-Unis. Elle produit aujourd'hui une soixantaine de bonbons et d'infusions aux
plantes. Fin 2013, le chiffre d'affaires du groupe s'élevait a 313 millions de francs suisses.

Considérée en Suisse comme pionniére dans le domaine de la culture des plantes, l'entreprise familiale attache une extréme
importance a la sélection rigoureuse des sites et veille au respect de méthodes de culture écologiques n'utilisant ni pesticides, ni
herbicides. Ricola a d'ailleurs conclu des contrats d'achat fixes avec plus de 100 cultivateurs des montagnes suisses.

L'entreprise tient a une gestion fidele aux principes de développement durable sur les plans économique, social et
environnemental. En particulier, elle assume pleinement sa responsabilité sociale d'employeur vis-a-vis de plus de 400
collaborateurs. L'attachement aux valeurs traditionnelles d'une entreprise familiale, allié au sens de la qualité et a la volonté
d'innover, sont a l'origine du succes de cette grande marque suisse.
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Diese Meldung kann unter https://www.presseportal.ch/fr/pm/100005111/100766924 abgerufen werden.
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