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World Cheese Awards 2010: Von Miihlenen remporte une médaille

Birmingham (ots) -
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Keystone par Photopress et peut étre téléchargé sous:
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Le quadruple Champion du monde Von Miihlenen, détenteur du titre de
Meilleur fromage au monde toutes catégories lors des World Cheese
Awards de 2005, 2002, et 1992 (y compris une place de second toutes
catégories en 2008), a été classé troisiéme toutes catégories en 2010
pour Le Gruyére Premier Cru. Le concours était cette année plus rude
que jamais, comptant plus de 2632 candidatures de fromages, lors des
World Cheese Awards qui ont eu lieu au Good Food Show du 24 au 28
novembre 2010.

Von Mihlenen conserve ses titres de Meilleur Gruyére AOC et de

Meilleur fromage continental simultanément aux World Cheese Awards et
au Nantwich International Cheese Show. Lors des World Cheese Awards
2010, Von Mihlenen a également remporté une médaille super or, 3
médailles d'or, 4 d'argent et 2 de bronze.

Le Meilleur fromage continental,

Le Meilleur Gruyére AOC,

Le meilleur fromage non pasteurisé:

Le Gruyére Premier Cru - fromagerie de Lanthen

Médaille super or:



Le Gruyere Premier Cru - fromagerie de Lanthen

Médailles d'or:

Le Gruyere Premier Cru - fromagerie de Niedermuhren;

Le Gruyeére Fribourg classique - fromagerie de Lanthen;

Alpine Bell - fromageri

Médailles d'argent:

e de Strauss

Le Gruyére Premier Cru - fromagerie de Chatonnaye;

Le Gruyére Premier Cru - fromagerie de Niedermuhren;

Le Gruyeére Fribourg classique - fromagerie de Strauss;

Emmental Tradition Premier Cru - fromagerie de Mutten

Médailles de bronze:

Le Gruyére Premier Cru - fromagerie de Strauss;

Emmental Tradition - fromagerie d'Arni

Von Miihlenen poursuit son niveau de réalisation sans précédent

lors de concours de fromages majeurs, démontrant sa vigueur soutenue
et la qualité supérieure de ses fromages; les médailles attribuées au
salon de Nantwich par le passé incluent le titre de Champion supréme

a l'étranger en 2006 et en 2009. Grace a ses succes consécutifs aux
World Cheese Awards de Londres, avec l'attribution du titre de
Champion du monde toutes catégories en 1992, 2002, 2005 et second
toute catégories en 2008, les fromages suisses et von Mihlenen
s'imposent une fois encore comme références.
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Contact:

Walo von Miihlenen
Mobile: +41/79/217'54'11
lenen.net

E-Mail: walo@vonmuh
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Walo von Muehlenen pose avec son fromage prim€ 'Le Gruyere Premier Cru'. Lors
des World Cheese Award 2010 OBirmingham (Angleterre), Von Muehlenen, le
champion mondial du fromage 1992, 2002, 2005 et 2006 a remport € le titre du
Meilleur fromage continental et d€fend son titre de Meilleur Gruy€re AOC au
NEC Exhibition Centre € Birmingham, le 25 novembre 2010. Texte

compl @mentaire par ots et sur www.presseportal.ch. L'utilisation de cette image
est pour des buts redactionnels gratuite. Publication sous indication de source:
"obs/von M®hlenen AG"
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