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¢ Indication: 100 ans Kambly - une histoire des actes pionniers en 3 générations peut étre téléchargées en
format pdf sous: http://presseportal.ch/fr/pm/100018825 -

o Indication: Du matériel iconographique sera diffusé sur Keystone par Photopress et peut étre téléchargé
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Une tresse au beurre longue de 100 metres pour lancer les
festivités du centenaire Kambly

L'entreprise familiale Kambly féte ses cent ans.

Pour lancer les festivités de cette année anniversaire,
l'entreprise familiale a cuit aujourd'hui pour ses 420 collaborateurs



et collaboratrices une tresse au beurre longue de cent métres. Cette
tresse est la plus longue au monde. Chacun des collaborateurs et
collaboratrices en a recu symboliquement une tranche - équivalant a
1/420e de celle-ci! «Les cent ans de Kambly, ce sont cent ans durant
lesquels jour aprés jour, les collaborateurs et collaboratrices
donnent le meilleur d'eux-mémes pour perpétuer la tradition de
qualité irréprochable de la maison Kambly» s'est félicité Oscar A.
Kambly lors de la féte d'aujourd'hui, qui lance les festivités du
centenaire. Comme il l'a souligné a cette occasion, «Kambly est
aujourd'hui la marque de biscuits la plus connue et la plus appréciée
en Suisse, et elle est réputée pour ses biscuits fins partout dans le
monde. Nous sommes redevables de ce succés a nos consommateurs et
consommatrices, qui savent reconnaitre la qualité véritable et qui
apprécient encore et toujours la qualité irréprochable des produits
Kambly.»

L'histoire de Kambly commence par une histoire d'amour. C'est pour
'amour d'une jeune femme qu'en 1906, Oscar R. Kambly | s'établit en
tant que boulanger a Trubschachen dans 'Emmental. Il commence a'y
confectionner pour toute la vallée le «Bretzeli», en suivant une
recette qu'il tient de sa grand-meére. Ce biscuit rencontre un tel
succes qu'il décide de créer une entreprise avec sa spécialité

maison. En 1910, l'entreprise est créée et la premiere pierre de la
fabrique est posée. Et depuis cent ans, la maison Kambly confectionne
un large choix de spécialités de biscuits uniques. Kambly est une
entreprise suisse indépendante, depuis trois générations aux mains de
la famille qui l'a fondée. Le développement de la culture

d'entreprise et de l'identité de la marque porte la marque du
propriétaire et responsable de l'entreprise, qui s'engage
personnellement pour des valeurs fortes et pour la Suisse, et qui
répond par son nom d'une qualité irréprochable.

Grace a sa forte position de marque leader sur le segment Premium,
Kambly est préte pour le futur. De plus en plus de connaisseurs a
travers le monde savent faire la différence entre la qualité

véritable et de simples produits de fabrication en masse, et
recherchent des produits authentiquement bons et crédibles. Kambly,
qui réalise aujourd'hui la moitié de son chiffre d'affaires de 160
millions de francs a l'étranger - dans plus de 50 pays - est leader

de l'exportation suisse. Répondant a une demande claire, la marque
Kambly est synonyme de confiance. Garante de la qualité la meilleure,
elle offre des moments de plaisir.

Pour célébrer ce centenaire, tous ceux et celles qui sont liés a
Kambly pourront savourer un moment de plaisir grace une surprise. La
surprise d'aujourd'hui est une tresse au beurre de 100 métres de
long. Offerte a tous les collaborateurs et collaboratrices, elle

lance les festivités du centieme anniversaire de Kambly en le
symbolisant avec éclat. Et a partir de la semaine prochaine - c'est
une exclusivité de l'année anniversaire - Kambly confectionnera trois
biscuits intemporels, qui sont autant de grands succés ayant faconné
l'histoire de l'entreprise. Témoignage supplémentaire de sa
reconnaissance envers ses fidéles consommateurs, Kambly produira
aussi a nouveau, en série limitée, la premiére boite de Bretzelis,

dans un adorable format, en reprenant le motif de la jeune fille aux
Bretzelis. Voila de quoi attendre les autres surprises du centenaire
Kambly avec impatience!

Pour toute information supplémentaire:
http://www.presseportal.ch/go2/kambly
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En cette ann®e de c @1 ®bration de son centenaire, Kambly confectionne trois
intemporels, 3 biscuits raffin®s € la recette inchang®e, incarnant les 3
g®n@rations dOscar Kambly, dont le Choco-Bretzeli. Un geste par lequel
l'entreprise t ®@moigne sa reconnaissance € ses fid@les consommateurs. Texte
compl @mentaire par ots et sur www.presseportal.ch. L'utilisation de cette image
est pour des buts redactionnels gratuite. Reproduction sous indication de source:
"obs/Kambly SA Sp€@¥cialit@s de Biscuits Suisses".

Pour lancer les festivit@s de son centenaire, l'entreprise familiale a cuit aujourdhui,
pour ses 420 collaborateurs et collaboratrices, une tresse au beurre de 100
m®@tres de long. Chacun des collaborateurs et collaboratrices en a re@u une
tranche, @quivalant symboliquement € 1/420e de celle-cil Texte compl @mentaire
par ots et sur www.presseportal.ch. L'utilisation de cette image est pour des buts
redactionnels gratuite. Reproduction sous indication de source: "obs/Kambly SA
Sp@xialit @s de Biscuits Suisses".

La culture d'entreprise et lidentitZ de la marque de Kambly, l'entreprise familiale
suisse, sont marquZes par des actes pionniers, accomplis par des hommes pour des
hommes. Chacun des trois Oscar Kambly s'est engagZ - ou s'engage -
personnellement pour des valeurs fortes et pour la Suisse, rZpondant par son nom
dune qualitZ irrZprochable. Texte complZmentaire par ots et sur
www.presseportal.ch. L'utilisation de cette image est pour des buts redactionnels
gratuite. Reproduction sous indication de source: "obs/Kambly SA SpZcialitZs de
Biscuits Suisses".

Diese Meldung kann unter https://www.presseportal.ch/fr/pm/100018825/100596629 abgerufen werden.
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