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Andermatt Swiss Alps mit zwei Top-Adressen für Gourmets 

Hoch oben auf 2’300 Meter auf dem Gütsch laden gleich zwei Gourmet-Restaurants – 

ausgezeichnet mit je einem Michelin-Stern – zu kulinarischem Genuss in erstklassiger 

Umgebung ein: das The Japanese by The Chedi Andermatt und das Gütsch by Markus Neff.  

Beide Restaurants bestechen durch eine alpine Architektur mit grossen Fensterfronten, einer 

atemberaubenden Aussicht auf die Bergwelt mit Blick auf den Gotthard, den Oberalppass und 

das Urserntal sowie mit offenen Feuerstellen – und liegen in unmittelbarer Distanz zur 

Bergstation der Gondelbahn Gütsch Express. 

 

The Japanese by The Chedi Andermatt 

Mit dem The Japanese by the Chedi Andermatt – einzigartig gelegen auf dem Hausberg 

Gütsch – entwickelt Sternekoch Dietmar Sawyere das einzigartige Konzept des  

The Japanese zum höchstgelegenen japanischen Restaurant in der Schweiz weiter. Das 

Menü zeichnet sich durch anspruchsvolle, japanische Gerichte wie Shidashi Bentō, 

Omakase, Kaiseki, Sushi und Tempura, die täglich frisch zubereitet werden.  

 

Das The Japanese by The Chedi Andermatt ist mit einem Michelin-Stern und  

14 GaultMillau-Punkten ausgezeichnet. Das Restaurant verfügt über 44 Innensitzplätze sowie 

45 Sitzplätze auf der Terrasse. 

 

Öffnungszeiten ab 3. Juli 2021:  

• Terrasse: 10.00 bis 16.30 Uhr (Freitag bis Sonntag) 

• Mittagessen: 12.00 bis 15.00 Uhr (Freitag bis Sonntag) 

 

Kontakt: +41 41 888 74 66 oder japanese@chediandermatt.com  
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Gütsch by Markus Neff 

Das Gütsch by Markus Neff wird von Markus Neff, Schweizer Koch des Jahres 2007, 

gemeinsam mit Maren Müller, Charlie Neumüller sowie David Gruss geführt. Das Konzept im 

Gütsch by Markus Neff überzeugt die Gäste mit klaren, stringenten Kompositionen ‘zwischen 

Berg und Tal’ – ohne viel Schnickschnack oder Show, aber mit sehr viel Respekt und Liebe 

zu den lokalen Produkten. 

 

Das Gütsch by Markus Neff ist mit einem Michelin-Stern und 14 GaultMillau-Punkten 

ausgezeichnet. Das Restaurant hat 66 Innenplätze sowie weitere 145 Sitzplätze, verteilt auf 

zwei zusätzliche Terrassen. 
 

Öffnungszeigen ab 3. Juli 2021:  

• Täglich von 9.30 bis 15.30 Uhr, abhängig von der Wetterlage 

 
Kontakt: +41 52 200 69 07 oder reservation@guetsch.com  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dietmar Sawyere, The Japanese by the Chedi Andermatt, und  

Markus Neff, Gütsch by Markus Neff 

 

 

 

Weiteres Bildmaterial: https://bit.ly/3jn3tt0  
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