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Vom 30. Juni bis zum 2. Juli war Christian Hiimbs, einer der bekanntesten Patissiers im deutschsprachigen
Raum, im BelArosa Chalet zu Gast. Der vielfach ausgezeichnete Spitzenpatissier bringt seine siisse
Handschrift direkt in die Kiiche des BelArosa Chalet und kreierte vor Ort einen exklusiven Honig Cookie, der
den Gasten kiinftig den Aufenthalt versiisst.

Spadtestens seit seinem Auftritt als Jurymitglied der SAT.1-Sendung "Das grosse Backen" ist der Name Christian
Himbs auch einem breiten Publikum bekannt. In der Spitzengastronomie hat sich der Patissier jedoch schon lange
einen Namen gemacht. Seine Laufbahn fiihrte ihn zu den besten Adressen - vom Louis C. Jacob in Hamburg tber
das Drei-Sterne-Restaurant Aqua im The Ritz-Carlton Wolfsburg bis zum Hotel Bayerischer Hof in Minchen.
Mehrfach als «Patissier des Jahres» ausgezeichnet, steht Hiimbs fiir handwerkliche Prazision, kreative Raffinesse
und besondere Genussmomente. Nach seiner Zeit als Chef-Patissier im The Dolder Grand in Zirich machte sich
Himbs im November 2021 selbststéndig.

Seine Kreationen und Rezepte teilt Christian Himbs in Form von Backbtichern, in den sozialen Medien auf
Instagram und auf seiner Website.

Weitere Informationen zu Christian Himbs und seinen Kreationen

Ein Cookie exklusiv fiir die Giste des BelArosa Chalets entwickelt

Der Spitzenpatissier, ein langjdhriger Freund von Gastgeberin Meike-Cathérine Bambach, hat extra fur das
BelArosa Chalet einen saftig-weichen Cookie entwickelt, den die Gdste wahrend ihres Aufenthalts geniessen und
als kleine Erinnerung in einer exklusiven Box mit nach Hause nehmen dirfen. Gastgeberin Meike-Cathérine
Bambach erinnert sich: «Mein Grossvater hatte eine wunderschéne Konditorei in Miinster. Dort habe ich meine
Kindheit verbracht, und dort ist auch meine Liebe zu guter Patisserie entstanden. Mit dem Cookie mdchten wir ein
Gefuihl von Wohlsein und Geborgenheit schaffen und mit einer Prise Nostalgie Erinnerungen an unbeschwerte


https://www.christianhuembs.com/

Kindertage wecken.»

Bis das Rezept seine finale Form erreichte, wurde lange getiiftelt: nicht zu siss, trotzdem aromatisch, mit
samtiger Textur und etwas Crunch. Verarbeitet werden beste Zutaten wie Honig aus dem Schanfigg, Schweizer
Schokolade, feinste Alpbutter und frischer Rahm. Die Kreation wird taglich frisch gebacken und bringt ein Stiick
Hiimbs-Magie ins Chalet: «Wir méchten den Gasten ein Erlebnis fir alle Sinne erméglichen, und der Cookie soll
iber die Geschmacksknospen das Feriengefiihl verlangern», erklart Meike-Cathérine Bambach.

Eine Tasse Kaffee zum Cookie oder doch ein Glaschen Chardonnay?

Ein Cookie ist ein Wohlfiihlgebdck und wird durch die Handwerkskunst von Christian Himbs veredelt. Fiir die
perfekte Ergdnzung sorgt die Luzerner Rdsterei «Rast Kaffee» mit einem aromatischen Kaffee, der eigens fiir das
Chalet ger&stet wurde. Der Familienbetrieb legt wie Hiimbs und das BelArosa Chalet grossen Wert auf Tradition
und Handwerk. So entsteht ein stimmiger Genussmoment, bei dem die siisse Kreation und der sorgfaltig gerdstete
Kaffee sich gegenseitig bereichern. Wer ein Glas Wein bevorzugt, sollte einen Chardonnay vom Castello Luigi in
Besazio geniessen, einen der Lieblingsweine im Chalet. Auch hier steht ein Familienbetrieb dahinter, der Tradition,
Handwerk und Herkunft mit grosser Sorgfalt verbindet.

Damit erhalt das BelArosa Chalet eine neue Kreation, die sich nahtlos in das bestehende kulinarische Konzept des
Hauses einfuigt und die Liebe zum Detail auf genussvolle Weise weiterfiihrt.

Medienkontakt:

Meike-Cathérine Bambach, Direktorin BelArosa Chalet
m.bambach@belarosa-chalet.ch * T 081 377 1000

Medienstelle c/o Panta Rhei PR
Dr. Reto Wilhelm, r.wilhelm@pantarhei.ch * T 044 365 20 20

Jesca Li Wyss jLwyss@pantarhei.ch * T 044 365 20 20

Medieninhalte

Aussen leicht knusprig, innen saftig-weich: der Honig-Cookie fiirs BelArosa Chalet.

Ein stimmiges Duo: der Honig-Cookie und der Kaffee der Luzerner Résterei «Rast
Kaffee».

Das Team hinter der siissen Kreation: Christian Hiimbs und Chefkoch des BelArosa
Chalet Daniel Burkhardt.

Diese Meldung kann unter https://www.presseportal.ch/de/pm/100018582/100941114 abgerufen werden.
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