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Klagenfurt (ots) -
Kulinarische Spitzenleistungen bei der Guide MICHELIN Ceremony pramiert

Gestern Abend, 21. Janner 2025, fand im Hangar-7 die feierliche Guide MICHELIN Ceremony statt, bei der
die renommierte Restaurantauswahl des Kulinarik-Fiihrers erstmals seit 2009 wieder fiir ganz Osterreich
prasentiert wurde. Acht Restaurants aus Karnten erhielten insgesamt 10 Auszeichnungen (zwei Restaurants
wurden in zwei Kategorien ausgezeichnet).

Die Riickkehr des Guide MICHELIN sowie die Ceremony wurden von der Osterreich Werbung und den
Landestourismusorganisationen initiiert und mitorganisiert. Auch durch das Engagement der Branchenvertretung
der Wirtschaftskammer wurde die Osterreich-Prasenz von Guide MICHELIN méglich. Die Veranstaltung lockte
neben zahlreichen K&chinnen und Kéchen, die ihre Auszeichnungen entgegennahmen, auch nationale und
internationale Medienvertreter:innen nach Salzburg, um die Exzellenz der heimischen Gastronomie zu feiern.

Sternstunde fiir die Karntner Kulinarik

Tourismuslandesrat Sebastian Schuschnig: ,Die lang ersehnte Riickkehr des Guide MICHELIN erméglicht Karnten
eine enorme Chance, gastronomische Spitzenleistungen auf eine internationale Biihne zu heben und die
Wettbewerbsfahigkeit des Standortes zu starken. Kulinarische Aushdngeschilder kénnen damit noch besser
prasentiert und weit (ber die Landesgrenzen hinaus sichtbar werden. Karnten hat seinen Gasten viel zu bieten,
von der authentischen Wirtshauskultur, tiber die gehobene Kiiche, bis hin zur Erfolgsgeschichte Slow Food. Mein
Dank gilt allen Lebensmittelproduzenten und den engagierten Tourismusbetrieben, die aus Uberzeugung und
Leidenschaft fiir Spitzenqualitdt in der Gastronomie und fiir eine nachhaltige Wertschépfung in den Regionen
sorgen.

Karnten Werbung Geschaftsfiihrer Klaus Ehrenbrandtner: ,Gutes Essen und Urlaub gehéren fiir viele Menschen
zusammen. Die Karntner Alpen-Adria Kulinarik in ihrer groRen Bandbreite ist fiir die Karnten Géaste ein wichtiger
Erlebnisfaktor und tragt mit bei zur Buchungsentscheidung. Die Auszeichnungen an Karntner Restaurantbetriebe
macht Karnten nun auch auf der weltweiten Landkarte der Spitzengastronomie sichtbar. Gleich fiinf Restaurants
wurden in der Kategorie ,Griiner MICHELIN-Stern fiir Nachhaltigkeit” pramiert. Dies zeigt auch deutlich, dass der
Weg, den Karnten mit Slow Food beschritten hat, hohe Anerkennung auf internationaler Ebene erhdlt. Ich freue
mich mit allen Karntner Kéchen, die von Guide MICHELIN ausgezeichnet wurden und gratuliere sehr herzlich zu



diesem Sterneregen fir die herausragenden Leistungen.
Die Bewertungskriterien

Der Guide MICHELIN bewertet Restaurants nach funf weltweit einheitlichen Kriterien: der Qualitét der Produkte,
dem handwerklichen Kénnen der Kiichenchef:innen, der Originalitdt der Gerichte sowie der Bestandigkeit der
Leistung - sowohl langfristig als auch Gber die gesamte Speisekarte hinweg. Die Bewertungen erfolgen durch
hauptberufliche, anonym arbeitende Inspektor:innen, die ihre Tests nach klar definierten und objektiven
MaRstiben durchfiihren. Bewertet wird in Osterreich zukiinftig einmal pro Jahr.

Insgesamt 10 Auszeichnungen (2 Restaurants erhielten 2 Auszeichnungen) gingen von Guide MICHELIN nach
Kérnten:

Die Kategorien:
Ein MICHELIN-Stern: 4 Restaurants:

e Hubert Wallner, Gourmetrestaurant Hubert Wallner, Maria Woérth
e Hannes Miiller, GenieRerhotel Die Forelle, Weissensee

e Roman Pichler, Restaurant Moritz, Grafenstein

¢ Stefan Glantschnig, Rouge Noir, Weissensee

Griiner MICHELIN-Stern fiir Nachhaltigkeit: 5 Restaurants

Hannes Miiller, GenieRerhotel Die Forelle, Weissensee

Roman Pichler, Das Moritz, Grafenstein

Michael Sicher, Fischrestaurant Sicher, Tainach

Manuel Ressi, Restaurant Barenwirt, Hermagor

Martin Nuart, Restaurant Bar & Schaf Wirtschaft, Volkermarkt

Bib Gourmands (fiir besonders gutes Preis-Leistungsverhdltnis): 1 Restaurant
o Ralph Kollnitzer, Reiterhof Stiickler, Wolfsberg

Stefan Sternad, Gastronomiesprecher der Wirtschaftskammer Karnten: ,Mit den zahlreichen Auszeichnungen
unserer Gastro-Betriebe im Guide MICHELIN schlieRt sich eine jahrelange, internationale kulinarische Liicke.
Unsere Alpen-Adria-Kulinarik sowie die tagliche Arbeit und der Idealismus unserer Kolleginnen und Kollegen
erfahrt hiermit die notwendige Anerkennung. Die Strahlkraft der Betriebe geht weit Giber Karnten hinaus und hat
somit eine positive Auswirkung auf die gesamte Alpen-Adria-Region. Diese Sterne und Auszeichnungen bringen
neue Gaste, die wir dringend benétigen. Unsere Kéchinnen und Kéche sind die Leuchttiirme fir die gesamte
Gastro-Branche!”

GroRe Freude bei den ausgezeichneten Spitzenkéchen - hier einige O-T6ne:

Hannes Miiller, von Gault&Millau bereits zum ,Koch des Jahres 2025 ausgezeichnet, Chef und Gastgeber im
GenieRerhotel Die Forelle am Weissensee: ,Wir freuen uns fur unser Team und unsere Landwirte, deren Produkte
die Basis fir alles sind. Die Auszeichnung im Guide MICHELIN ist fiir mich eine Bestatigung fiir den
eingeschlagenen Weg und die Philosophie, die wir seit Jahren leben und dafiir, dass wir den passenden
Geschmack getroffen haben.”

Hubert Wallner, Gourmetrestaurant Hubert Wallner, Maria Wérth: ,Wir freuen uns sehr, tiber die Auszeichnung
im Guide MICHELIN. Neben den beiden renommierten Guides Gault&Millau und Falstaff ist diese Auszeichnung
von Michelin international von grofRer Bedeutung, da unser Land und im Speziellen das Tourismusland Kdrnten
international mehr wahrgenommen wird und hoffentlich mehr Gourmet-Touristen nach Karnten kommen und das
nicht nur in den Sommermonaten.”

Roman Pichler, Chef und Gastgeber im Restaurant Moritz in Grafenstein: ,Es ist fiir Osterreich eine riesige Chance
unsere kulinarischen Fahigkeiten quer durchs ganze Land international unter Beweis zu stellen. Fiir mich
personlich ist es eine unglaubliche Anerkennung und Motivation von Michelin ausgezeichnet zu werden. Es ist ein
Zeichen das harte Arbeit und Disziplin einen hohen Stellenwert haben, um die groRe Biihne des international
bedeutendsten Guides betreten zu kénnen.”

Stefan Glantschnig, Restaurant Rouge Noir, Weissensee: ,Ich kann nicht glauben, was heute passiert ist.
Zweimal ein MICHELIN-Stern fiir den Weissensee ist groRartig! Das gilt natirlich auch fir alle anderen Karntner
Gastgeber, die ausgezeichnet wurden.”



Martin Nuart, Restaurant Bar & Schaf Wirtschaft, Vélkermarkt: ,Wir freuen uns wahnsinnig Gber den ,Griinen
MICHELIN Stern®, das ist genau das, was uns widerspiegelt! Wir versuchen alles aus der Region zu beziehen, wir
arbeiten mit iber 30 Bauern. Es ist wertvoll fir die Gastronomie, dass Guide MICHELIN wieder Einzug in
Osterreich und somit auch in Kirnten gehalten hat.“

Ralph Kollnitzer, Reiterhof Stiickler, Wolfsberg: ,Wir freuen uns tber den gewaltigen Erfolg direkt nach dem
Start im Mérz und ich bedanke mich beim Team, Kiiche und Service und bei der Familie Stlickler fir ihr Vertrauen in
uns!”

Internationale Reichweite und Zielgruppenansprache: des Guide MICHELIN:Mit (iber 16 Millionen monatlichen
Seitenaufrufen und 2,8 Millionen Instagram-Followern erreicht der Guide Michelin eine kaufkréftige,
genussorientierte Zielgruppe, die perfekt zu Osterreichs touristischer Positionierung passt.

Die vollstandige Restaurantauswahl finden Sie tiber die Guide-MICHELIN-App und die Guide MICHELIN-Website
news.michelin.de. Sie erganzt das globale Angebot von liber 16.000 Restaurants und 6.000 Hotels und macht
Osterreichs und somit auch Kirntens Spitzengastronomie weltweit sichtbar.

Zur Fotogalerie der Guide MICHELIN Ceremony: to.austria.info/guidemichelin
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