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"Bergwelten Salwideli" gewinnt Hotel Innovations-Award

Ziirich (ots) -

Zum 7. Mal hat GastroSuisse heute das innovativste Hotelkonzept pramiert. Mit dem Hotel Innovations-Award
ausgezeichnet wurde das Projekt "Bergwelten Salwideli" in S6renberg. Unter dem Thema "New Work" zeigten am Hotel
Innovations-Tag in Luzern mehrere Top-Referenten auf, welche Chancen und Herausforderungen auf die Hotellerie warten.

"Innovationen und Traditionen schliessen sich keineswegs aus", sagte Standeratin Andrea Gmiir in ihrer Laudatio vor rund 250
Gésten im Verkehrshaus Luzern. "Denn das Siegerprojekt zeigt eindriicklich, dass digitale Prozesse das Géasteerlebnis verbessern
und dass einheimische Materialien und regionalen Produkten vorbildlich verwendet werden", so Gmiir. Und genau deshalb hat die
siebenkopfige Jury anlésslich des Hotel Innovations-Tages das Projekt "Bergwelten Salwideli" aus Sérenberg LU mit dem Hotel
Innovations-Award ausgezeichnet. Vergeben wurde dieser Preis anldsslich des Hotel Innovations-Tages, zu dem GastroSuisse
geladen hatte. "Die Wiederer6ffnung des Hotels nach anderthalb Jahren intensiver Bauzeit wird nicht nur die Wiedergeburt eines
traditionsreichen Hotels markieren, sondern auch einen Moment, der uns allen zeigen wird, was durch grosses Engagement,
Innovationsfreude und Unternehmertum erreicht werden kann", begriindete Gmiir den Jury-Entscheid abschliessend.

Das Siegerprojekt erhdlt ein Coaching zur Realisierung seines Konzepts im Wert von CHF 15 000.-. Trager des Awards sind
GastroSuisse und die Schweizerische Gesellschaft fur Hotelkredit. Anerkennung fanden aber auch die anderen beiden Projekte, die
es ins Finale geschafft hatten und heute am Hotel-Innovations-Tag im Verkehrshaus vor den zahlreichen Besuchern ihre Konzepte
prasentieren durften.

Der Hotel Innovations-Tag stand unter dem Motto "Die Arbeitswelt im Wandel - Chancen ergreifen, Potenziale entfalten". In seiner
Begriissungsrede ging Casimir Platzer auf das Schlagwort "New Work" ein. "New Work" bedeute fir ihn nicht nur, neue
Technologien zu implementieren, sondern auch eine neue Denkweise zu férdern, sagte der Prasident von GastroSuisse. "Es
bedeutet, flexibler und agiler zu sein, um auf die sich sténdig andernden Beduiirfnisse und Anforderungen unserer Branche
reagieren zu kénnen. Es ist ein wichtiger Ansatz, um die Attraktivitdt der Arbeitspldtze zu erhéhen und so dem Fachkraftemangel
entgegenzuwirken." Durch eine zeitgemédsse und wertschatzende Arbeitskultur werden Ideen und Innovationen geférdert.

Mehrere Top-Referenten hielten inspirierende Vortrage tber die zukinftige Arbeitswelt, die Chancen und Herausforderungen von
New Work. Yannick Bléttler, Griinder und Inhaber der Neoviso AG, verriet wie man erfolgreich die Gen Z rekrutiert und zu einem
attraktiven Arbeitgeber fir diese junge Generation wird. Dartiber hinaus zeigte er auf, welches Angebot das Hotel bereitstellen
muss, um die Gen Z als Hotelgast zu gewinnen. Heike Bauer hatte als Mitautorin und Initiatorin an der grossen Studie der FHNW
zur Arbeitswelt-Zukunft mitgewirkt und erlduterte die Begriffe Arbeitswelt 4.0, digitale Transformation, 4-Tage-Woche, Remote
Work sowie Workation. Sie stellte die neusten digitalen Tools vor und zeigt anhand von konkreten Beispielen auf, welche
Voraussetzungen ein Hotel erfiillen muss, um Workation-Angebote offerieren zu kénnen. Giuseppe Martinelli ist eidg. dipl.
Hotelier-Restaurateur und ausgewiesener HR-Experte. Er prasentierte einen Einblick in die aktuelle Arbeitsmarktsituation und


https://www.neoviso.ch/team/yannick-blaettler
https://www.neoviso.ch/
https://www.heikebauer.com/
https://www.linkedin.com/in/martinelli-giuseppe/?originalSubdomain=ch

stellte Lésungsansdtze gegen den Fachkréftemangel vor. Zudem verdeutlichte er, wie Arbeitgeberinnen oder Arbeitgeber
heutzutage Bewerbende abholen miissen, um talentierte Fachkrafte fiir sich zu gewinnen.

e Bergwelten Salwideli in Sérenberg LU | https://www.bergwelten-salwideli.ch/

Das altehrwiirdige Hotel Salwideli in Sérenberg, mitten in der Kernzone der Unesco-Biosphare Entlebuch, wird komplett renoviert
und erhilt einen modernen Anbau aus Holz mit 14 individuell gestalteten Zimmern. Das Hotel setzt auf Naturndhe und
Nachhaltigkeit und wird auch das Karst- und Moorzentrum mit einem 3D-Relief der Biosphare Entlebuch beherbergen. Fiir den
Neubau werden nur einheimische Materialien verwendet. Das Angebot besteht aus regionalen Produkten, um die &rtliche
Wertschépfung zu stérken. Digitalisierte Prozesse fiihren zu mehr Effizienz und verbesserten Gasteerfahrungen. Es wird ein Ort
der Entspannung sowie der aktiven Erholung und durch enge Kooperationen mit értlichen Leistungstragern wird fir die Gaste ein
innovatives, individuelles und nachhaltiges Naturerlebnis geschaffen. Die Eréffnung ist auf den Dezember 2023 geplant.
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