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So geht Sommer in der Schweiz: Gstaad Palace rollt den griinen Teppich aus
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So geht Sommer in der Schweiz: Gstaad Palace rollt den griinen Teppich aus

Bald 6ffnet die Hotelikone in Gstaad im Berner Oberland ihre Tore zur Sommersaison: Und durch die
filmreife Drehtiire wirbeln spannende und aufregend-alpine Sommererlebnisse: ein exklusives Wochenende
«en famille» mit Chefkoch Franz W. Faeh und Hausherr Andrea Scherz héchstpersonlich, eine Fahrt durchs
Saanenland mit e-Bikes der lokalen Manufaktur «Thémus», Entspannung beim Yin Yoga oder eine
durchtanzte Nacht im legendéren Club «GreenGo», neu mit Beach-Vibes fiir alle am «PISCINE» mit
olympischen Ausmassen. Viel Neues gibt’s zu erleben, konstant bleibt: die familidre Gastlichkeit, als ware
man zu Besuch bei guten Freunden.

Das Silber glanzt, die letzten Laken sind glattgestrichen, die Fenster spiegelblank: Sie kann kommen, die
Saisoneréffnung im Gstaad Palace zum 23. Juni 2023. Es beginnt ein dreimonatiger Sommertraum, der Tag und
Nacht andauert, ganz real und bodenstéandig. Vielversprechend ist die Besetzung: Neben einzigartigen Erlebnissen
wie «Oui Chefl» locken auch die vielseitige, an hchste Bedurfnisse angepasste Infrastruktur und nicht zuletzt die
familidre Atmosphare Gaste aus aller Welt nach Gstaad ins Palace. «Die Biihne, die unsere kleine Welt ausmacht,
steht bereit. Wir freuen uns auf eine fréhliche Kundschaft in Reiselaune wie kaum je zuvor. Die Vorausbuchungen
fur die diesjahrige Sommersaison sind sehr vielversprechend. Wir starten mit Zuversicht in das nachste Kapitel,
das nun schon die 111. Saison einldutet», erkldrt Andrea Scherz, General Manager und Inhaber in dritter
Generation.

Oui Chef!

Zwolf Gaste, ein Chefkoch, ein Hotelier und ein Sommelier, dazu hochwertige Zutaten, eine Classic Junior Suite,
eine Berghiitte und ein offenes Feuer: das sind die Zutaten des neuen «Oui Chefl»-Erlebnis vom 21.bis 23. Juli.
Culinary Director Franz W. Faeh persénlich fihrt in die Geheimnisse der Essenskunst ein und tischt ein
erstklassiges Dinner auf - exklusiv begleitet von Andrea Scherz, General Manager und Besitzer des Hauses.
Master Sommelier Benjamin Wolf von der fast 150-jahrigen familiengefiihrten Weinhandlung «Martel» aus St.
Gallen kredenzt die passenden edlen Tropfen dazu. Zwei lkonen vom Feinsten aus dem Jahre 2009 spielen die
Hauptrolle: «La Tache» vom Domaine de la Romanée-Conti und Gewachse von Chateau Lafleur in Pomerol. Am
Folgetag spielen dieselben Akteure eine neue Symphonie, dieses Mal mit bodenstandiger Begleitmusik. Diese fiihrt



zur Alphitte aus dem Jahre 1783: der Walig Hiitte, wo ein Barbecue-Mittagessen mit passenden Weinen serviert
wird. Zwei Néchte in der Classic Junior Suite inklusive Frithstiick und der Zutritt ins Palace Spa runden das Erlebnis
fir Genussfreudige ab.

Wie Olympiamedaillist Mathias Fliickiger durch die Berge flitzen

Das Saanenland auf zwei Radern flott durchqueren: Diesen Sommer wird dies zum Kinderspiel, der neuen Flotte
an High-end e-Bikes von Thémus «made in Switzerland» sei dank. Die Emmentaler Marke hat es bereits bis auf das
Olympiapodest geschafft - und zwar mit Mathias Fliickiger, der mit den Thémus Bikes regelmassig das
Siegertreppchen erklimmt. Die Palace-Flotte beinhaltet den «Lightrider E2» fir Downhill-Strecken und den
Allrounder «Longrider E2», der sich perfekt fiir ausgiebige Touren eignet. Dank den e-Bikes kénnen die alpinen
Hohen auf durch und durch natiirliche Weise erkundet werden.

Feel the beat

Noch bevor der legenddre Nachtclub «GreenGo» am 21. Juli in die Saison startet, gibt's bereits ein «GreenGo»-
Warmup - und zwar open-air. Ab dem 1. Juli 2023 steht Resident DJ Jim Leblanc, der auch gerne in Ibiza und an
anderen Hotspots auflegt, jeden Samstag und Sonntag hinter den Plattentellern und ladt zwischen Funf und
Sieben am «PISCINE» zur Afternoon-Session ein. Der Eintritt ist gratis. Er und seine Crew bringen das «GreenGo»
ab dem 21. Juli bis 26. August, jeweils freitags und samstags, plinktlich ab halb Zwélf zum Beben. Am 21. und 22.
Juli wird das Swiss Open in Gstaad mit einer Party, in Tennistradition weiss, zelebriert, am 19. August hostet das
«GreenGo» dann die Afterparty der POLO Gala Night. Dresscode: «elegant», what else?!

Investieren in die Zukunft

Sie sind unspektakuldr und kein Gast sieht sie: die Investitionen in die Warmedammung und -riickgewinnung im
Gstaad Palace. Und trotzdem wurde wieder grossziigig in energetische Sanierungsmassnahmen dieses
ehrenvollen Hauses aus dem Jahre 1913 investiert. Denn verantwortungsvolles Handeln fiir Natur, Mensch und
Umwelt gehort seit jeher zur Palace-DNA. Ab sofort wird deshalb fiir alle Geschaftsfliige, die fiir den Betrieb
durchgefihrt werden miissen, Sustainable Aviation Fuel (SAF) erworben. Dies im Rahmen einer Zusammenarbeit
mit SWISS. Das von der gréssten Schweizer Airline eingesetzte SAF wird aktuell aus biogenen Abfillen hergestellt
und reduziert den CO2-Ausstoss um 80 Prozent im Vergleich zu fossilem Treibstoff.

Zudem ist das Gstaad Palace seit diesem Jahr auch Teil der branchenweiten Bewegung «Swisstainable». Diese hat
zum Ziel nachhaltigen Tourismus in der Schweiz zu férdern und wurde von Schweiz Tourismus gemeinsam mit
dem gesamten Tourismussektor ins Leben gerufen. Gstaad Palace als engagierter Flinfsternebetrieb - aktuell auf
dem «Swisstainable Level | - committed» - beteiligt sich an diesem zukunftweisenden Programm.

Zum Vormerken: Sommer-Highlights im Gstaad Palace

e GreenGo Polo Night: Zu jeder Gala gehért auch eine entsprechende Afterparty. Wer nach der Polo Gala Night
des Hublot Polo Gold Cup am 19. August noch weiterfeiern méchte, kann im legendaren «GreenGo» die
Nacht zum Tag machen.

e Gstaad Palace Challenge: Die vom Hotelbesitzer und Auto-Enthusiasten Andrea Scherz initiierte Rallye fir
Connaisseurs mit klassischen Sportwagen (Baujahr 1950 bis 1990) findet vom 25. bis 27. August 2023
bereits zum achten Mal statt. Gaste aus Gstaad sind ebenfalls herzlich eingeladen zum Apéro an der Ziellinie
(26. August, 17.30 Uhr): www.palace.ch/de/make-your-stories-special/schoen-in-die-kurve-liegen

e Gildo is back: Nach ihm wurde sogar ein Restaurant begannt - Gildo Bocchini, der ehemalige Maitre d’'Hétel
des Gstaad Palace. Am 8. Juli kommt er fiir einen Gastauftritt zuriick und verwdéhnt die Gaste mit einem
speziellen italienischen Menu - und mit Gliick ein paar Arien als Supplement.

e Fondue Oldenhorn: Schweiz ohne Kase? Unvorstellbar! Deshalb wird das rassige Nationalgericht «<Fondue»
im lauschigen Garten mit Blick aufs Oldenhorn serviert. Dieses Erlebnis kann auch von externen Gasten
gebucht werden.

e Open Air Palace Brunch: Der perfekte Sonntag: ein ausgiebiger Brunch an der Sonne, im Palace sogar
inklusive Barbecue. Jeweils sonntags, 6. Juli bis 13. August, bei trockener Witterung.

e Bergpicknick: Ein romantisches Picknick mit atemberaubender Aussicht: Das Concierge Team verrat nicht nur
den Weg zum besten Picknick-Platz, sondern organisiert das reichhaltige Sortiment gleich dazu.

e Martel Summer Wine Course: Aussergewdhnlichen Wein degustieren und von der Weinenthusiastin Christine
Schmidhauser spannendes Hintergrundwissen rund um Wein erfahren: am 1. September 2023.

e Sammy ladt die Kleinsten ein: Das Palace-Maskottchen, Sammy der Hund, hat in seinem Kids Club ein
unterhaltsames Kinderprogramm auf die Pfoten gestellt: Wahrend die Kleinsten die ganze Saison durch Kino-
Abende geniessen und sich in Hipfburg austoben kénnen, gibt es auch einmalige Highlights wie Pizzabacken
(22. Juli), Familienschnitzeljagd (5. August) oder den 8. Kids Grand Prix (6. August).

e Schweizer Nationalfeiertag: Im Gstaad zusammen mit der Familie Scherz den 732. Geburtstag der Schweiz



http://www.palace.ch/de/make-your-stories-special/schoen-in-die-kurve-liegen/

feiern: mit Apéro, Vier-Gang-Menii und Feuerwerk. 1. August 2023.

Download Bildmaterial

Uber das Gstaad Palace

Das erstklassige Fiinf-Sterne-Superior-Hotel Gstaad Palace, das im Dezember 1913 erstmals seine Turen 6ffnete,
befindet sich seit drei Generationen im Besitz der Familie Scherz und gehért damit zu den letzten
familiengefiihrten Hausern Europas, wo Personlichkeiten eine Gastgeberkultur erster Klasse leben. Die 90 Zimmer
und Suiten des Saisonhotels mit aussergewdhnlichem Panorama auf das Berner Oberland vereinen gekonnt
zeitgendssischen Glamour mit alpiner Behaglichkeit. In finf Restaurants kredenzt das Wahrzeichen Gstaads
schweizerische, italienische und internationale Spezialitdten sowie eine mit 16 Gault-Millau-Punkten
ausgezeichnete Gourmetkiiche. Der hoteleigene Nachtclub GreenGo ist bekannt fiir legenddre Partys und sein
illustres Publikum. Im Palace Spa werden auf 1800 Quadratmetern die Sinne der Géste verwd&hnt. Im Sommer
stehen das «PISCINE» mit olympischen Massen und vier Tennispldtze zur Verfiigung. Mit der Walig Hiitte, einer
Alp aus dem Jahre 1783 auf 1700 Metern tber Meer, verfiigt das Gstaad Palace {iber ein einzigartiges Refugium,
wo Gaste den wahren Luxus des Saanenlands, die Ruhe, Beschaulichkeit und Authentizitat, hautnah erleben
kénnen. Familie Scherz begriisst ihre Gdste im Sommer ab dem 23. Juni bis zum 10. September 2023 sowie im
Winter ab dem 15. Dezember 2023 bis zum 8. Marz 2024.
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