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Angel Yeast steigert die Beschaffung neuer Energie zur Verringerung von
Kohlenstoffemissionenen

Yichang, China (ots/PRNewswire) -

Angel Yeast (en.angelyeast.com) (SH600298), ein bérsennotierter, weltweit tatiger Hersteller von Hefe und
Hefeextrakten, freut sich, bekannt geben zu kénnen, dass das Unternehmen bei einer Unterzeichnungszeremonie
in der chinesischen Provinz Hubei das vom China Hubei Power Exchange Center und der China Hubei Carbon
Emissions Exchange ausgestellte und zertifizierte Okostromzertifikat erhalten hat. Angel Yeast gehért zu den
ersten 71 Unternehmen, die das Zertifikat in der Provinz erhalten haben. Es ist Teil des nationalen Programms
Chinas, das den griinen Wandel vorantreiben und den Ubergang zu einer Kreislaufwirtschaft beschleunigen soll.

Auf der Veranstaltung unterzeichnete das Unternehmen auRerdem eine Vereinbarung tiber den Kauf von 9.012
MWh Strom aus Sonnen- und Windenergie, was 20 Prozent des Stromverbrauchs der Angel Yeast-Fabrik in
Yichang entspricht und einen Ausgleich von 6.447 Tonnen Kohlendioxid ermdglicht.

»Wir fithlen uns geehrt, dass wir zu den ersten Unternehmen gehéren, die das Okostrom-Zertifikat erhalten haben.
Dies ist nicht nur ein Beweis fiir unsere langjahrigen Bemiihungen, umweltfreundliche Praktiken einzufiihren,
sondern auch ein bedeutender Fortschritt auf dem Weg zu unserem Netto-Null-Emissionsziel. Da Angel sein
griines Versprechen weiter vorantreibt, indem es mehr Strom aus erneuerbaren Ressourcen bezieht und die
Investitionen in Solarenergie- und Biomasseprojekte weiter erhdht, tragt dies wesentlich dazu bei, dass wir eine
Blaupause fiir die Produktion von mikrobiellen Proteinen aus erneuerbaren Quellen schaffen kénnen", sagte Xiao
Minghua, Geschaftsfiihrer von Angel Yeast.

,Unser Engagement, den CO2-FuRabdruck im gesamten Geschéftsbetrieb von Angel Yeast zu reduzieren und die
Auswirkungen des Unternehmens auf die Umwelt zu begrenzen, hat uns auch dazu veranlasst, andere Optionen
zur Minimierung der CO2-Emissionen zu priifen, einschlieBlich der Einfiihrung einer Reihe von Lésungen fiir
saubere Energie zur Modernisierung der Fabrikanlagen und der Anpassung unserer Energiestruktur. Neben der
verstirkten Beschaffung erneuerbarer Energien tiber Okostrom-Vertrage hat Angel Yeast in den letzten Jahren
seine Abhdngigkeit von fossilen Energiequellen durch den Kauf von mehr Dampf aus Biomasse, die Installation
von Solarzellen auf dem Dach und die Wiederverwertung von Methan aus Abwdassern auf eine sauberere,
nachhaltigere Produktionsweise umgestellt", so Xiao weiter.

Eine Blaupause fiir die Produktion mikrobieller Proteine mit erneuerbarer Energie

Angel hat Pionierarbeit geleistet bei der Kombination von sauberer Energie und mikrobieller Proteinproduktion.
Das Unternehmen ist davon iiberzeugt, dass mikrobielle Proteine aus nachwachsenden Rohstoffen, die eine
weniger flachenintensive, aber umweltfreundlichere und energiesparende Lésung fir die weltweite
Erndhrungssicherheit darstellen, pflanzliche und tierische Proteine ersetzen werden.

Informationen zu Angel Yeast

Das 1986 gegriindete Unternehmen Angel Yeast Co., Ltd ist auf die Herstellung von Hefe und Hefederivaten
spezialisiert. Die Produktpalette umfasst Backhefe und Backzutaten, chinesische Dim Sum und Gewdirze,
Bohnenkraut-Extrakt, menschliche Gesundheit, Tiernahrung, Pflanzenernahrung, Spirituosen und Biokraftstoffe,
Fermentationsnahrstoffe und Enzyme. Derzeit verfiigt Angel Yeast tiber 12 internationale fortschrittliche
Produktionsstitten in China, Agypten und Russland und bietet Produkte und Dienstleistungen fiir mehr als 160
Lander und Regionen weltweit an.

Foto -
https://mma.prnewswire.com/media/1831336/A_blueprint_renewable_powered_microbial_proteins_production.jpg

Logo - https://mma.prnewswire.com/media/1586948/angel_logo_lLogo.jpg

Pressekontakt:

Jonathan Xu,
xujin@angelyeast.com


https://mma.prnewswire.com/media/1831336/A_blueprint_renewable_powered_microbial_proteins_production.jpg
https://mma.prnewswire.com/media/1586948/angel_logo_Logo.jpg

Diese Meldung kann unter https://www.presseportal.ch/de/pm/100085705/100890324 abgerufen werden.


https://www.presseportal.ch/de/pm/100085705/100890324

	Angel Yeast

