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MCI und Universitat Sevilla starten Double Master Degree Programm

Innsbruck (ots) -

Neues Double Degree Programm des MCI | Die Unternehmerische Hochschule® und der Universitat Sevilla in
"Food Technology, Industry and Nutrition"

Weitere Starkung der Internationalitdt an der Unternehmerischen Hochschule®: Die Verkniipfung des MCI-
Masterprogramms Food Technology & Nutrition mit dem Master Food Technology & Industry der Universitat
Sevilla bildet demndchst das gemeinsame "Double Master Degree Program on Food Technology, Industry and
Nutrition". Die kiirzlich vereinbarte Kooperation, die im Rahmen der europaischen Universitdtsallianz Ulysseus
ermoglicht wird, bietet Studierenden kiinftig die Mdglichkeit, die Perspektiven beider Partner im Bereich
Lebensmitteltechnologie kennenzulernen und die dadurch eréffneten Chancen bestméglich zu nutzen.

Dies bestatigt auch Katrin Bach, Leiterin des Studiengangs Lebensmitteltechnologie & Erndhrung am MCI:,Die
Erweiterung und gleichzeitige Starkung unseres inhaltlichen Fokus unserer Masterstudien wird allen Studierenden neue
Studien- und Arbeitsméglichkeiten schaffen. Wir sind sehr froh, dass wir diese Entwicklung im Rahmen der
européischen Universitdt Ulysseus und des européischen Gedankens umsetzen konnten.”

Manuela Sebastiana Ruiz Dominguez, Studiengangsleitung des Programms Food Technology & Industry an der
Universitat Sevilla, erlautert: ,Das Double Degree ist bei unseren Studierenden und Lehrenden auf grofRes Interesse
gestoRen. Wir sehen hier eine groRartige Gelegenheit fiir weitere Méglichkeiten der Zusammenarbeit."

Das Programm umfasst 5 Semester, wobei Studierende des MCI das erste Studienjahr in Innsbruck absolvieren;
Semester drei und vier werden an der USE verbracht. Fur Studierende der USE ist der Studienablauf gegengleich
konzipiert: Fir sie startet das Masterprogramm erst in Sevilla und wird im zweiten Jahr am MCI fortgesetzt. Im
Rahmen des flinften Semesters wird die Masterarbeit wiederum von allen Studierenden in Innsbruck geschrieben
und die Masterpriifung von Vertreter/innen beider Institutionen besetzt.

Der vorliegende gemeinsame Masterstudiengang zwischen dem MCI und der Universitdt Sevilla ist eines der ersten
Double Degree Programme, die in den ndchsten Jahren von den Ulysseus Partnern entwickelt werden. Susanne
Lichtmannegger, Leiterin der International Relations am MCI, erganzt:,Die Umsetzung einer gemeinsamen
européischen Universitdt, wie sie aktuell vom MCl im Rahmen des Ulysseus-Konsortiums verfolgt wird, wird unseren
Studierenden eine Vielfalt an méglichen innovativen Studienerfahrungen an allen sechs beteiligten Hochschulen
er6ffnen. Das fiir den Bereich Food Technology entwickelte Doppeldiplomprogramm mit der Universidad de Sevilla ist
ein schénes Beispiel fiir den enormen Mehrwert, den die europdische Zusammenarbeit im Hochschulbereich bietet.”

Uber Ulysseus

Ulysseus ist eine der 41 europdischen Universitatsallianzen, die von der Europdischen Kommission ausgewahlt
wurden, um zur Universitat der Zukunft zu werden. Die sechs europdischen Universitdten (MCI | The
Entrepreneurial School®, Osterreich; Universitat Sevilla, Spanien; Universitat Genua, Italien; Universitat Cote
d’Azur, Frankreich; Technische Universitat Kosice, Slowakei; und Haaga-Helia University of Applied Sciences,
Finnland) haben sich zum Ziel gesetzt, eine dynamische und vielseitige Allianz zu schaffen, indem sie Mobilitdt,
gemeinsame Abschlisse, Unternehmenspraktika und die Durchfiihrung von hochwirksamen internationalen
Forschungs- und Innovationsprojekten férdern. Die Entwicklung von Double und Joint Degrees spielt dabei eine
zentrale Rolle.
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