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Okologische Schutzschicht fiir Obst und Gemiise / Gemeinsames Forschungsprojekt
von Lidl Schweiz und der Empa

Weinfelden (ots) -

Lidl Schweiz und die Empa forschen an einer Cellulose-Schutzschicht als Beschichtung fiir Friichte- und Gemiiseprodukte.
Das neuartige Coating wird aus sogenanntem Trester (Pressriickstdande) hergestellt und soll kiinftig bei Produkten von Lidl
Schweiz zum Einsatz kommen. Durch das innovative Projekt kann die Verpackung reduziert und Food Waste vermieden
werden. Fiir die neuartige Schutzschicht sollen kein frisches Gemiise, sondern nur organische Reststoffe verwendet
werden.

Die Thematik der Plastik- und Verpackungsreduktion beschéftigt Lidl Schweiz schon seit Jahren. Der Detailhdndler setzt einen
starken Fokus auf die Reduktion des Plastikeinsatzes bei Verpackungen. Wo méglich und 6kologisch sinnvoll werden
Verpackungen komplett weggelassen. So zum Beispiel bei Bio-Friichten, die mit Lasertechnologie beschriftet werden. Lidl Schweiz
sucht standig nach neuen Méglichkeiten, um Verpackungen zu reduzieren. Auch die Reduktion von Food Waste ist fiir Lidl Schweiz
ein Kernanliegen. Um in diesem Bereich proaktiv nach neuen Lésungen zu suchen, ist Lidl Schweiz auf die Empa zugegangen.
Gemeinsam wurde kurz darauf das Forschungsprojekt initiiert.

Plastikverpackungen im Lebensmittelhandel schiitzen Obst und Gemiise vor dem Verderb, sorgen aber auch fiir betréchtliche
Mengen Mill. Gemeinsam mit der Empa hat Lidl Schweiz nun eine Schutzhiille fiir Obst und Gemiise entwickelt, die auf
nachwachsenden Rohstoffen basiert.

Fur ihr neuestes Projekt wahlte Lidl Schweiz die Empa als Partner, weil hier eine jahrzehntelange Forschungserfahrung mit
Cellulose-Produkten zur Verfiigung stand.

Zu Hause und in der Filiale: deutlich h6here Haltbarkeit

Im Empa-Labor Cellulose & Wood Materials entwickelten die Forscherinnen und Forscher im Auftrag von Lidl Schweiz dann in
mehr als einem Jahr Arbeit eine spezielle Cellulose-Schutzschicht, die auf Friichte und Gemiise aufgetragen werden kann.
Ergebnis: Die beschichteten Friichte und Gemiise bleiben bedeutend langer frisch. So konnte in Tests die Haltbarkeit von Bananen
um Uber eine Woche verlangert werden.

Damit wird Food Waste deutlich verringert. "Das grosse Ziel ist, dass solche natiirlichen Coatings in der Zukunft viele
erdélbasierte Verpackungen ersetzen kénnen”, sagt Gustav Nystrém, Leiter der Forschungsabteilung.

Herstellung aus Pressriickstianden und Reststoffen

Kiinftig soll vor allem sogenannter Trester zu fibrillierter Cellulose weiterverarbeitet werden. Trester - das sind die festen
Ruickstande, die nach dem Auspressen des Saftes von Obst, Gemiise oder Pflanzen ibrig bleiben. Bisher wurden diese
Pflanzenriickstande in Biogasanlagen oder direkt auf dem Feld entsorgt, kiinftig entsteht unter anderem aus diesen Riickstanden
die Schutzbeschichtung fir frische Friichte. Die Beschichtung wird - je nach Studienergebnissen - entweder auf die Friichte



gespriiht oder als Tauchbad auf die Produkte aufgetragen und ist einfach abwaschbar. Da sie fiir den Verbraucher unbedenklich
ist, kann sie auch ohne Probleme mit verzehrt werden. Das Potential der Cellulose-Beschichtung ist dabei noch lange nicht
ausgeschopft: Es besteht die Méglichkeit, Zusdtze wie Vitamine oder Antioxidanten etc. hinzuzufiigen.

Einsatz in der ganzen Schweiz geplant

Diesen Sommer konnte die vielversprechende und seit 2019 laufende Vorstudie erfolgreich abgeschlossen und die Hauptstudie
gestartet werden. Die an der Empa entwickelte Cellulose-Schicht wird in den ndchsten zwei Jahren zusammen mit Lidl Schweiz
und einem Obst- und Gemiuselieferanten getestet und weiter verbessert. Das Projekt wird von der Schweizerischen Agentur fir
Innovationsférderung (Innosuisse) finanziell geférdert. Ziel ist es, dass die neue Technologie nach der erfolgreichen Hauptstudie in
allen Giber 150 Lidl Filialen in der Schweiz zum Einsatz kommen kann. Fir Lidl Schweiz wird mit dem Forschungsprojekt ein
Meilenstein im Bereich Nachhaltigkeit erreicht.

Zitate

Torsten Friedrich, CEO von Lidl Schweiz: "Unsere neue Coating-Technologie kénnte einen Meilenstein in unserer Firmengeschichte
darstellen. Wir reduzieren mit dem Schutzfilm nicht nur Food Waste und Verpackungsmaterial im grossen Stil, sondern verldngern
auch das Haltbarkeitsdatum der Lebensmittel bei unseren Kunden zuhause. Nicht zuletzt beweisen wir mit dem Projekt erneut
unsere Innovationskraft und einzigartige Dynamik."

Gustav Nystrém, Leiter der Forschungsabteilung Cellulose & Wood Materials an der Empa: "Unsere Forschung im Bereich
nachhaltige Lebensmittelverpackungen hat es sich als Ziel gesetzt, sowohl die Verwendung von konventionellen
Plastikverpackungen zu minimieren als auch Strategien zu entwickeln, die dazu beitragen, die Lebensmittelverschwendung zu
verringern beziehungsweise zu eliminieren."

Tanja Zimmermann, Mitglied der Direktion der Empa: "Wir verfolgen mit unserer Forschung den Kreislaufgedanken und bringen
Abfallmaterialien eine neue Wertschépfung unter dem Motto "Ruiebli schiitzt Gurke". So verhindern wir Food Waste, benétigen
weniger erdélbasierte Verpackungsmaterialien und tragen damit zur Dekarbonisierung bei."

Die Wissenschaftliche Publikation kann hier gelesen werden: https://pubs.acs.org/doi/10.1021/acssuschemeng.1c06345
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