Betty Bossi

Betty Bossi

11.12.2020 - 08:00 Uhr
Diese 5 Guetzli tiberraschen allel

Ziirich (ots) -

Méchtest du etwas Neues ausprobieren und Guetzli backen, die noch niemand kennt? Mit diesen 5 Rezepten
von Betty Bossi gelingt dir das bestimmt. Du und deine Liebsten werden begeistert sein.

Créme-Brilée Spitzbuben

Eine feine Kombination aus Schokoladeteig und einer geschmeidigen Créeme-Brilée-Fiillung, die als goldiger Stern
aus der Guetzlimitte leuchtet. Zum Rezept

Lass es Spitzbuben flocken mit dem neuen Spitzbuben-Ausstecher Schneestern von Betty Bossi.

Gefiillte Makronli Caramel

Schon mal mit geringstem Kraftaufwand zwei verschneite Tannenbdume zusammengeklebt? Als Tannenbdumchen
dienen Mandel-Makrénli, als Sekundenleim Caramel au beurre salé. Zum Rezept

Mandarinen-Zimtsterne

Gab dir der Samichlaus Mandarinen? Dann mach Zimtsterne draus! Dieses fruchtige Zimtsternrezept ist
liberraschend anders. Zum Rezept

Schoko-Kardamom-Augen

Schon mal ein weihnachtliches Auge verspeist? Mit dieser Kreation ist das kulinarische Experiment garantiert
angenehm. Kardamom und der Goldstaub zum Verzieren machen die Guetzli richtig weihnachtlich. Zum Rezept

Apfel-Baumnuss-Guetzli

Was entsteht, wenn man kiinstliche Intelligenz und Betty Bossi Fachwissen kombiniert? Nein, kein Roboter!
Sondern neuartige Guetzlikreationen. Zum Rezept

Willst du noch mehr Backrezepte entdecken?


https://www.bettybossi.ch/de/Rezept/ShowRezept/BB_BBZJ171115_0004A-40-de?title=Creme-brulee-Spitzbuben&utm_source=Native&utm_medium=cpc&utm_content=rezept&utm_campaign=bettybackt
https://www.bettybossi.ch/de/Angebote/Detail/25172213760?title=Spitzbuben-Ausstecher-Schneestern-3er-Set&utm_source=Native&utm_medium=cpc&utm_content=Angebot&utm_campaign=bettybackt
https://www.bettybossi.ch/de/Rezept/ShowRezept/BB_BBZB190215_0026B-40-de?title=Gefuellte-Makroenli&utm_source=Native&utm_medium=cpc&utm_content=Rezept&utm_campaign=bettybackt
https://www.bettybossi.ch/de/Rezept/Premium/BB_BBZJ191115_0004A-40-de?title=Mandarinen-Zimtsterne&utm_source=Native&utm_medium=cpc&utm_content=rezept&utm_campaign=bettybackt
https://www.bettybossi.ch/de/Rezept/Premium/BB_BBZJ181115_0005B-40-de?title=Schoko-Kardamom-Augen&utm_source=Native&utm_medium=cpc&utm_content=rezept&utm_campaign=bettybackt
https://www.bettybossi.ch/de/Rezept/ShowRezept/BB_BBKN201209_0003A-80-de?title=Apfel-Baumnuss-Guetzli&utm_source=Native&utm_medium=cpc&utm_content=rezept&utm_campaign=bettybackt

http://www.bettybossi.ch/bettybackt

Medienkontakt:

Viviane Bihr, Leiterin Unternehmenskommunikation Tel. +41 44 209 19 73, kommunikation@bettybossi.ch

Medieninhalte

Gefiillte Makrénli Caramel, Apfel-Baumnuss-Guetzli, Schoko-Kardamom-Augen,
Mandarinen-Zimtsterne, Créme-Brdlée Spitzbuben (v.L.n.r.). Quelle: Betty Bossi. /
Weiterer Text (iber ots und www.presseportal.ch/de/nr/100068198 / Die
Verwendung dieses Bildes ist fiir redaktionelle Zwecke honorarfrei.
Veréffentlichung bitte unter Quellenangabe: "obs/Betty Bossi AG"

Apfel-Baumnuss-Guetzli / Weiterer Text iiber ots und
www.presseportal.ch/de/nr/100068198 / Die Verwendung dieses Bildes ist fiir
redaktionelle Zwecke honorarfrei. Veréffentlichung bitte unter Quellenangabe:
"obs/Betty Bossi AG"

Schoko-Kardamom-Guetzli / Weiterer Text (iber ots und
www.presseportal.ch/de/nr/100068198 / Die Verwendung dieses Bildes ist fiir
redaktionelle Zwecke honorarfrei. Veréffentlichung bitte unter Quellenangabe:
"obs/Betty Bossi AG"

Gefiillte Makrénli Caramel / Weiterer Text (iber ots und
www.presseportal.ch/de/nr/100068198 / Die Verwendung dieses Bildes ist fiir
redaktionelle Zwecke honorarfrei. Veréffentlichung bitte unter Quellenangabe:
"obs/Betty Bossi AG"

Créme-Brilée Spitzbuben / Weiterer Text iiber ots und
www.presseportal.ch/de/nr/100068198 / Die Verwendung dieses Bildes ist fiir
redaktionelle Zwecke honorarfrei. Veréffentlichung bitte unter Quellenangabe:
"obs/Betty Bossi AG"



http://www.bettybossi.ch/bettybackt? &utm_source=Native&utm_medium=cpc&utm_content=Magazin&utm_campaign=bettybackt

Mandarinen-Zimtsterne / Weiterer Text (iber ots und
www.presseportal.ch/de/nr/100068198 / Die Verwendung dieses Bildes ist fiir
redaktionelle Zwecke honorarfrei. Veréffentlichung bitte unter Quellenangabe:
"obs/Betty Bossi AG"

Diese Meldung kann unter https://www.presseportal.ch/de/pm/100068198/100861656 abgerufen werden.


https://www.presseportal.ch/de/pm/100068198/100861656

