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SWISS und das Romantik Hotel L'Etoile prasentieren Meniikreationen aus dem Kanton

Freiburg

SWISS und das Romantik Hotel L'Etoile prasentieren Meniikreationen aus dem Kanton Freiburg

Anfang Dezember serviert SWISS fiir ein halbes Jahr neue Meniis an Bord, die von der mit einem Michelin-
Stern ausgezeichneten Kiichenchefin Alexandra Miiller vom Romantik Hotel L'Etoile in Charmey kreiert
wurden. Die Meniis beinhalten typische Spezialitdten aus dem Kanton Freiburg und werden von regionalen
Kéasesorten begleitet.

Swiss International Air Lines (SWISS) prasentiert ab dem 2. Dezember 2020 bis Ende Mai 2021 fiir SWISS Gaste
der First und Business Class auf Langstreckenfliigen ab der Schweiz im Rahmen des kulinarischen Konzepts
SWISS Taste of Switzerland neue Meniis aus dem Kanton Freiburg. Die Kreationen der Kiichenchefin des
Romantik Hotel L'Etoile in Charmey, Alexandra Miiller, beinhalten Spezialitdten aus der Region und sind inspiriert
von der modernen franzésischen Kiiche.

Rehfleisch mit Biischelbirne und Fondue in der First Class

Fiir SWISS Gaste der First Class hat Alexandra Miiller verschiedene Vor- und Hauptspeisen kreiert, darunter Lauch
mit Eigelbsauce und Triffelvinaigrette oder Rehfleisch mit Cuchaule-Kruste und der so genannten Bischelbirne,
einer bekannten Delikatesse aus dem Kanton Freiburg. Beim Dessert kénnen die Gaste zwischen einer Mousse aus
weisser und dunkler Toblerone-Schokolade mit Sandkeks-Streusel oder Meringues vom lokalen Backer Angélo
Rime mit Creme Double und Mirabellenkompott wahlen. Zusatzlich bietet SWISS in der First Class weitere beliebte
regionale Spezialitdten aus dem Kanton Freiburg an: die Saucisson du Vully und ein Fondue Moitié-Moitié.

Rindsentrecéte-Tataki mit Rande, Birne und Greyerzer Blauschimmelkdse in der Business Class

In der Business Class kénnen sich die Gaste auf Rindsentrecote-Tataki mit Randen-Birnen-Salat und Greyerzer
Blauschimmelkdse als Vorspeise freuen. Die Auswahl beim Hauptgang umfasst unter anderem eine geschmorte
Rindsbrust mit Demi-Glace und Suisskartoffelptree. Zum Dessert kombiniert Alexandra Mdiller einen Yuzu-



Zitronenmeringue-Kuchen mit dem aus dem Kanton Freiburg bekannten Doppelrahm.
K&sespezialititen aus dem Kanton Freiburg

Abgerundet werden die Meniis mit regionalen Kasespezialitdten aus dem Gastkanton. So kommen die Gaste in der
First und Business Class unter anderem in den Genuss eines 15 Monate gereiften Gruyere Vieux AOP, eines
Vacherin Fribourgeois Vieux AOP oder eines Bleu de la Gruyeére, die alle von kleineren Kaseproduzenten in der
Region stammen.

Im Rahmen des seit 2002 bestehenden Gastronomiekonzepts SWISS Taste of Switzerland interpretieren jeweils
alle drei Monate Schweizer Spitzenkdchinnen und -kéche die kulinarische Vielfalt der Schweiz. Alexandra Mllers
Meniikreationen sind fir einmal fir sechs Monate und damit bis Ende Mai 2021 an Bord zu geniessen.

Uber Alexandra Miiller und das Romantik Hotel L'Etoile

Das Restaurant Nova von Alexandra Miiller im Romantik Hotel L'Etoile ist mit einem Stern des Guide Michelin
ausgezeichnet. Die geburtige Frankfurterin Miller hat ihr Kochhandwerk bei den LSG Sky Chefs der Lufthansa
erlernt. Im Jahr 2000 wurde sie fiir die beste Ausbildungsnote in ganz Deutschland ausgezeichnet und erhielt ein
Stipendium der Bundesregierung. Danach kochte Miiller auf verschiedenen Positionen in namhaften Kiichen, wie
dem Dorchester in London, der Ente (ein Michelin-Stern) in Wiesbaden, dem Gstaad Palace und der Auberge de la
Charrue (16 Gault-Millau-Punkte) bei Lausanne. 2011 folgte dann mit dem Romantik Hotel L'Etoile in Charmey der
Schritt in die Selbststdndigkeit. Das Romantik Hétel L'Etoile in Charmey ist eines von 28 Romantik Hotels &
Restaurants in der Schweiz, die seit 40 Jahren fur Tradition, Geschichte, Qualitat und herzliche Gastfreundschaft
stehen www.etoile.ch.

Romantik Hotels & Restaurants

Tradition, Historie, Qualitdt und herzliche Gastfreundschaft prédgen die 200 Romantik Hotels & Restaurants (und 300
Partnerh&user) in acht Lindern Europas. Romantik-Hoteliers heissen Reisende in Deutschland, Osterreich, Schweiz,
Belgien, Niederlande, Schottland, Italien, und Slowenien willkommen. Die schlagkréftige Vertriebs- und
Marketingkooperation présentiert seit fast 50 Jahren die gesamte Vielfalt individueller Hotellerie: vom hochwertigen
Landgasthof lber einzigartige Wellness-Héauser bis zu urbanen Luxushotels. Ausgezeichnete Kulinarik, echte
Regionalitdt und erlebbare Geschichte vereinen die persénlich gefiihrten Hotels zu einer exklusiven Kollektion fiir
héchste Anspriiche unter dem Dach der starken Marke Romantik.

www.romantikhotels.com

Swiss International Air Lines (SWISS) ist die Fluggesellschaft der Schweiz. 2019 bediente sie ab Ziirich und Genf
weltweit (iber 100 Destinationen in 45 Landern. Mit einer Flotte von rund 90 Flugzeugen beférderte SWISS knapp 19
Millionen Passagiere. Die Fracht-Division Swiss WorldCargo bot ein umfassendes Airport-to-Airport-
Dienstleistungsangebot fiir hochwertige Giiter und betreuungsintensive Fracht zu rund 130 Destinationen in {iber 80
Léndern an. Als Fluggesellschaft der Schweiz steht SWISS fiir deren traditionellen Werte und verpflichtet sich zu
héchster Produkt- und Servicequalitit. 2019 erwirtschaftete SWISS mit rund 9500 Mitarbeitenden einen Umsatz von
iber CHF 5 Milliarden. SWISS ist Teil der Lufthansa Group und Mitglied der Star Alliance, dem weltweit gréssten
Netzwerk von Fluggesellschaften.
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Romantik Hotel L'Etoile, Charmey
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