GLOBUS
Magazine zum Globus AG

25.04.2013 - 12:21 Uhr
10 Jahre Globus am Bellevue: Erfolgreich mit einzigartigem Konzept.

Spreitenbach (ots) -

25. April 2013 / In den letzten 10 Jahren hat sich der Globus am Bellevue als Treffpunkt, Einkaufsort und Garant fiir gute Qualitat
und persénlichen Service etabliert. Uber 15 Millionen Kundinnen und Kunden besuchten seit der Eréffnung dieses einzigartige
Geschéft. Damals, im Mai 2003 kam die Lancierung dieses neuartigen Konzeptes einem Startschuss fiir die positive Entwicklung
des Ge-biets um das Bellevue gleich. Eine einzigartige Erfolgsgeschichte die mit einer grossen Party gebiihrend gefeiert wurde.

Gestern Abend feierten rund 1500 treue Kundinnen und Kunden das zehnjdhrige Jubildum des Globus am Bellevue mit einer
ausgelassenen Party. Und wahrend den nichsten zwei Wochen (bis am 11.5.2013) kénnen alle Kundinnen und Kunden von vielen
Jubildums-Spezialangeboten profitieren.

Mit Freude und Stolz darf das Team um den Geschéftsfiihrer Peter Koller auf das er-reichte zuriickblicken. Das neuartige
Ladenkonzept mit der pragenden, grossen Gastronomie im Erdgeschoss, der durch die Frischebereiche geprdgte *** delicatessa im
Untergeschoss und der inspirierenden Warenbiihne im 1. OG wurde damals, im Mai 2003 durch die Ziircher Bevélkerung rasch
sehr positiv aufgenommen. Heute gehért es zur Stadt wie das Opernhaus oder das Grossmiinster.

Erfolgreiches Konzept.

Einiges wurde zwar Uber die Jahre Verdndert. Doch die Grundidee blieb bestehen und ist erfolgreich. In der Gastronomie wird jeder
Stuhl taglich rund 16-mal besetzt - ein européischer Spitzenwert! Uber 4000 Sushis gehen an einem normalen Verkaufstag tiber
die Theke, 700 Wokteller werden verkauft, 500 frisch zubereitete Patisserien oder 500 Glaser Wein ausgeschenkt. Dies sind
wahrlich Spitzenwerte und tagliche Komplimente an die rund 210 Mitarbeitenden, die in diesem Haus arbeiten.

Da und dort wurde das Konzept natirlich angepasst und weiterentwickelt. Der Sushi wurde ausgebaut und ein neuartiges
Salatangebot, bei welchem die Zutaten selber gewahlt und gemischt werden kénnen, eingefiihrt. Abgerundet wurde das Angebot
mit den heute sehr beliebten, tiglich im Haus frisch zubereiteten Patisserie-Kreationen. Auch im Eingangsbereich werden die Gaste
immer wieder mit neuen Angeboten und Warenbereichen begriisst. Konstant ist der Anspruch an die hohe Qualitdt der Produkte
und den herausragenden Service. Uber die Jahre haben sich zwischen den Mitarbeitenden und den Kundinnen und Kunden beinahe
freundschaftliche Beziehungen entwickelt was im Alltag immer wieder spirbar ist.

Biihne fiir ausserordentliche Anldsse.

Immer wieder wurde der Globus am Bellevue auch zur Biihne fiir spezielle Anldsse. Neben unzéhligen Kochkursen mit Gastkdchen
aus aller Welt, die im Geschdft durchgefiihrt werden, etablierte sich das Ladenlokal zum Beispiel als Eventlocation fiir die bereits
legendare Afterparty der Openingnight des Zirich Film Festivals. Seit 6 Jahren feiern dort jeweils rund 1000 Gaste am
Premiérenabend bis spét in die frithen Morgenstunden.

Globus am Bellevue:



Offnungszeiten Laden: Montag bis Freitag: 10.00 Uhr bis 20.00 Uhr / Samstag: 09.00 Uhr bis 17.00 Uhr Gastronomie: Montag bis
Donnerstag: 07.00 Uhr bis 23.30 Uhr / Freitag: 07.00 bis 24.00 Uhr / Samstag: 08.00 bis 24.00 Uhr / Sonntag: 10.00 Uhr bis 22.00
Uhr

Geschéftsfiuhrer: Peter Koller
Anzahl Mitarbeitende: 214 Verkaufsflache (Brutto): 3400 m2
Angebot

Untergeschoss: ***delicatessa, Weinabteilung Erdgeschoss: Gastronomie, Geschenke, Accessoires, Kiehls, Blumen Obergeschoss:
Wohnaccessoires (Glas, Kerzen, Dekorationsartikel, Vasen, Duftartikel, Kissen & Co.), Kiichen- und Tischaccessoires (Glaser,
Geschirr, Textilien, Koch- und Servicegerate, Fernostshop, Festartikel (Weihnachten), Kochbiicher, Showkiiche
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