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Gastronomiekonzept EUROPA 2: Kochschule auf hoher See und Private Dining im
Speisezimmer

Hamburg (ots) -

- Acht Restaurants auf Spitzenniveau

- Sechs Bars, darunter ein Ableger der Sylter "Sansibar”
- Kochen lernen in der Miele Kochschule

- In exklusiver Runde: privates Dinner im Speisezimmer

Kulinarische Vielfalt der Extraklasse erleben Gaste der EUROPA 2, die ab Mai 2013 fiir Hapag-Lloyd Kreuzfahrten
in See stechen wird. Das gastronomische Konzept der modernen Lifestyle-Schwester des bekannten Luxusschiffs
EUROPA sieht vor, dass die Passagiere zwischen acht verschiedenen Restaurants wahlen kénnen, darunter eine
Sushi-Bar und drei Spezialitdtenrestaurants. Zudem kann das "Speisezimmer" exklusiv gebucht werden, um ein
Dinner im privaten Kreis zu genieRen. Wer Lust verspiirt, selber hinter dem Herd zu stehen und die Gerichte
unterschiedlicher Reiseziele kennenzulernen, bucht einen Kochkurs auf hoher See in der Miele Kochschule.

Private Dining im Speisezimmer

Neben einer Vielzahl von unterschiedlichen Restaurants bietet die EUROPA 2 fiir ganz besondere Momente auch
die Moglichkeit des Private Dinings. Um sich in kleinem Kreis kulinarisch verwéhnen zu lassen, kénnen Géste das
maritim eingerichtete Speisezimmer mit lediglich 16 Platzen fir 1.500 Euro am Abend komplett und exklusiv
buchen. Im Preis enthalten sind ein Aperitif, Amuse Bouche mit Kaviar sowie ein Dinner mit Hummer. Fir eine
perfekte Planung, sind Buchungen schon vor der Reise moglich.

Kochkurs in der Miele Kochschule

Wem der Sinn danach steht, selbst den Kochléffel zu schwingen, bucht einen Kochkurs in der Miele Kochschule.
Hier zeigt der Kiichenchef des Tarragon - dem franzésisch-geprdgten Spezialitatenrestaurant an Bord - seinen
Schiilern die Kiiche der unterschiedlichen Reiseziele der EUROPA 2. Die Kochkurse finden in der Vormittagszeit
statt und kénnen als Alternative zu einem Landausflug gebucht werden. Die Teilnahme kostet 80 Euro pro Person
inklusive begleitender Weine, Kochschiirze und Rezepte.

Die Restaurants der EUROPA 2: von asiatisch bis mediterran

Passend zu einer Kreuzfahrt erleben die Gdste an Bord der EUROPA 2 auch eine kulinarische Entdeckungsreise.
Sie kdnnen aus insgesamt acht Angeboten von der klassisch-italienischen bis zur modernen asiatischen Kiiche
wahlen.

Mit 266 Platzen das groRte Restaurant an Bord der EUROPA 2 ist das Restaurant "Weltmeere". Es zeichnet sich
durch ein besonders grofziigiges Raumkonzept aus. Hier werden gleichermaRen internationale wie raffinierte
vegetarische Menls serviert. Der Yachtclub ist das zweitgroBte Restaurant und bietet fiir 276 Personen
Spezialitdten frisch vom Grill oder der Pasta-Station und Vielfalt vom Buffet. Besonderheit: Hier speisen Gaste auf
Wunsch unter freiem Himmel (134 AuBenpldtze). Zudem zaubern die K&che die Speisen vor den Augen der
Passagiere auf die Teller. Liebhaber der franzdsisch-inspirierten Kiiche genieRen im "Tarragon". Asiatische
Gaumenfreuden erleben Passagiere im "Elements" mit einer Fiille von Aromen von Anis bis Zitronengras.
Hochwertige cucina italiana pragt das "Serenissima", in dem Gaste sowohl mediterrane Klassiker als auch moderne
Interpretationen der ligurischen oder neapolitanischen Kiiche genieRen. Das Sushi-Restaurant "Sakura" rundet die
kulinarische Weltreise an Bord ab - von der bekannten Misosuppe bis hin zu Fischspezialitdten und griinem Tee-Eis
als Dessert. Edle Weine aus aller Welt mit korrespondierenden Speisen warten in der Weinbar "Grande Reserve"
auf die Gaste der EUROPA 2. Hier gibt es auf Wunsch auch individuelle Weinverkostungen mit echten Reben-
Raritaten fir maximal zw6lf Personen. Fir ein privates Dinner an Bord kann das "Speisezimmer” gebucht werden.

Far maximale Flexibilitat gibt es ausgedehnte Tischzeiten und keine festen Tischzuordnungen in den Restaurants.
Alle Restaurant-Mahlzeiten im Reisepreis inklusive.

Bars fiir erlesene Weine und Spirituosen, Tanz- und Tabakgenuss

Entspannen und genieBen kénnen Gaste der EUROPA 2 auch in den sechs Bars an Bord. Das "Herrenzimmer" bietet



edle Spirituosen aus aller Welt sowie Tabak-Spezialitdten aus dem Humidor. Hier findet sich zudem die gréRte
Gin-Sammlung auf See. Den unvergleichbaren Chic und Charme der Strandbar vermittelt auch der Sansibar-
Ableger auf der EUROPA 2 - ob beim spaten Friihstiick, beim Drink vor dem Abendessen oder bei Cocktail und
Tanz zu spdter Stunde. Hier sorgen DJs fir die Musik. In der Jazzbar hingegen spielen Jungstars der Szene live
auf. Die Vielfalt an Bord runden die Poolbar, die Pianobar und das Belvedere ab.
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