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Medienmitteilung

Die Doppelleu Brewmaster Limited Ed.20 bringt Farbe ins Spiel: Blueberry

Honey Ale erfreut nicht nur das Auge sondern auch den Gaumen.

Winterthur, 29.08.19: Blaubeeren und echter Honig stecken in der neuen Brewmaster

Limited Edition und gestalten eine wiederum unglaubliche Biersensation.

Die Idee

«Wahrend einer Reise in den USA habe ich ein Bier getrunken mit Blueberries. Das ausgepragte
Aroma und die intensive Frucht haben mich so begeistert, dass ich Uberzeugt bin, unsere
Jubildumsausgabe der 20. Limited Edition wird uns in Erinnerung bleiben». So die Erklarung von
Braumeister Patrick Thomi, weshalb er sich fliir diese Kombination entschieden hat. Das Ziel, ein
optisch interessantes Bier mit der Farbe Heidelbeeren zu kreieren und mit der Zugabe von Honig

eine etwas aromatischere und komplexere Kombination zu erreichen ist also gesetzt.

Der Biertyp

Mit der Zugabe von Blaubeeren wird es ein Fruit Ale sein. Das Aroma wird sich in der
Hauptgarung wahrend 2 bis 3 Tage entwickeln. Erst bei der langsameren Nachgarung werden
die Frichte dazugegeben und der darin enthaltene Zucker wird wahrend der Bindung der
Kohlenséaure sanft vergoren damit sich die Aromen der Heidelbeeren intensiver entfalten kénnen.
Erst dann wird der Honig dazugegeben. Auf eine Filterung wird verzichtet. Die dadurch

verbleibende Hefe bindet Aromastoffe und sorgt somit fir ein fruchtigeres Geschmackserlebnis.

Besondere Zutaten
Heidelbeerplree lasst sich besser verarbeiten als die Beeren - die gewlinschten aromatischen
Eigenschaften bleiben jedoch dieselben. Die schone Farbe und das feine Fruchtaroma werden

sich dadurch frisch und kraftig in das Bier einbinden.
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Gegen 80 kg Waldhonig aus dem Schwarzwald werden ganz am Schluss nach der Garung
mitgegeben. Hier steckt die grosse Herausforderung in der Dickflussigkeit. Denn der Honig kann
nicht in die Tanks gepumpt werden und darf von oben langsam in den Tank fliessen. Diese
Beimischung muss so abgestimmt sein, dass der Honig als Abrundung empfunden wird und
lediglich eine sanfte Stsse und Vollmundigkeit entwickelt. Denn vom Honig soll ausschliesslich

der Charakter und das Aroma spurbar sein.

Die Begleitung

Die Brewmaster Limited Ed.20 Blueberry Honey Ale ist gepragt von einem dominanten
Fruchtaroma und erinnert stark an Blaubeeren und Honig. Die Farbe ist intensiv, das Bier leicht
zu trinken, nicht zu mastig aber auch nicht zu siss. Ein so charmantes sanftes Fruit Ale steht fur
sich alleine mit 6 bis 8° gerne als Dessertbier, begleitet sicherlich wunderbar ein
Blaubeertiramisu, einen Blueberry Cheesecake, ein fruchtiges Sorbet oder auch ein
entsprechendes Geback. Feiner bis halbharter Weichkase wie ein samiger Camembert oder ein
nicht zu rezenter Geissenkase stehen dem Blueberry Honey Ale sicherlich ebenso gut zur Seite.
Und wer damit noch nicht genug hat darf auch ein Fior die Latte Glacé oder ein halbgefrorenes

Parfait dazu probieren.

Verfiigbarkeit

Die Brewmaster Limited Edition 20 — Blueberry Honey Ale ist verfligbar solange Vorrat in den
grossten Coop Filialen der ganzen Schweiz, in allen Filialen des Rio Getrankemarktes und auf
Bestellung bei jedem Getrankehandler der Schweiz oder in Winterthur und Yverdon-les-Bains

direkt ab Brauerei.
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christine.roth@doppelleuboxer.ch
Christine Roth, Marketing

Die Doppelleu Boxer AG
Moderne Biere edel gehopft — die 2012 gegriindete Doppelleu Brauwerkstatt mit Sitz in Winterthur

orientiert sich am belgisch-angelsachsischen Bierstil und setzt dabei auf einen weltweit
wachsenden Trend. Die Doppelleu Brauwerkstatt produziert in den zwei Produktlinien Chopfab
und Doppelleu ein Sortiment von momentan 15 obergarigen Bieren. Natlrlich sind auch hier
Hopfen, Malz und Wasser die bewahrten Grundlagen, wobei Hopfen nicht einfach Hopfen ist,
sondern ein exklusiver, der in der Nase, im Gaumen und im Abgang fir wunderbare

Genussmomente sorgt.

Im Oktober 2014 durfte die Brauwerkstatt zwei Red Dot Design Awards entgegennehmen: fur

den Markengesamtauftritt und fur die Gestaltung der Chopfab- und Doppelleu-Flaschen.

Im Juni 2014 wurde der Brauwerkstatt im Rahmen der Wachstumsinitiative SEF4KMU das
Qualitatslabel «SEF.High-Potential» erteilt. Ausserdem hat sie 2016 den bedeutendsten
Schweizer Jungunternehmerpreis «SEF Economic Award» in der Kategorie Produktion und
Gewerbe gewonnen. 2019 wurde die Doppelleu Boxer vom Meininger’s als international Craft

Brewer of the year ausgezeichnet.

Seit dem Zusammenschluss mit der in der Romandie fihrenden Brauerei Biére du Boxer SA hat
sich die Doppelleu Brauwerkstatt AG zur einzigen national verankerten unabhangigen Brauerei

der Schweiz entwickelt.

Weitere Informationen unter:

www.doppelleuboxer.ch
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