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M

Das Mihlerama in der Muhle Tiefenbrunnnen ist Museum des Monats Mérz

11.03.2010 - 10:00 Uhr, Verein Zurcher Museen

Ziurich (ots) - Derart sinnliche Erlebni sse sowohl in der Dauer-
und in der aktuellen Sonderausstellung bietet zurzeit kein anderes
Miseum Darum i st das Mihl erana vom Verei n Zircher Museen zum Miuseum
des Monats Mirz gewahlt worden.

Der Miller wirft den Mdtor an. Die Uber Lederriemen angetriebenen
Maschi nen begi nnen zu rattern. Lifte transportieren das Korn unters
Dach, Rei ni gungsmaschi nen entfernen Steinchen und Unkraut, Mhlwerke
zerreissen die Korner, heftig rattel nde Si ebmaschi nen trennen die
Schal en vom Mehl. 2000 Kil ogramm Korn wurden auf di ese Wise bis 1983
téaglich in der Mihl e Tiefenbrunnen verarbeitet. Dann wurde der
Betrieb nach 70 Jahren eingestellt. Aber die Mihl e wurde nicht
abgerissen. Zum d iuck auch nicht die Hol zspirale, auf welcher die
Mil | er die schweren Sacke mt der Kl eie zwei Stockwerke tiefer
schi ckten. Heute rutschen nicht nur Kinder gerne auf Mehl sacken Uber
di e spektakul &re Rutschbahn hi nunter. Auch Erwachsene wagen das
Gaudi .

Drei Jahre nach der Schliessung der Mihle, 1986, wurde die Anl age
al s Mihl erana wi eder erdffnet, als ein héchst anschauli ches Museum
Nicht lediglich mit Schautafeln und einzel nen Gegenstanden wird im
Zircher Seefeld die friuhindustrielle Verarbeitung des Korns
vermittelt. Nein, eine der rund hundertjahrigen Mihlen rattert we
annodazunal . Und das té&glich, ausser am Sanstag. Der Miller setzt die
préachtige hol zerne Mihle wie in friuheren Zeiten in Betrieb. Ein
nmoderner 30 PS-Motor treibt die Maschinen an - aber die grosse
Maschine nmit 160 PS, die einst eine ganze Batterie von Mihlen in
Bewegung hielt, lauft noch imLeerlauf mt.

Heut e kann di e Museunsmihle in einem Tag aus 70 Kil ogramm Korn 50
Ki | ogranm Mehl herstell en. Dunkl es Ruchmehl sowi e hell ere Hal bwei ss-
und Wi ssnehle, je nachdem w e fein die Teilchen der Schal en des
Korns ausgesi ebt werden. Und nmit dem Mehl wird auch tatsachlich Brot
gebacken: Man kann es sel ber tun, in Wrkshops in der Backstube im
Mihl erama. Man kann das Brot aber auch fertig kaufen: In den Filialen
der Backerei Buchmann. Das Mihl erama- Brot besteht zu 100 Prozent aus
St adt zUrcher Getreide, verarbeitet auf der historischen Mihle im
Seefeld. Ein durch und | okal es Lebensnittel, ein authentische Stick
Ziuri ch.

Sonder ausstel lung: Mt Augenbi nde und i Pod

Di e Vorzige | okal hergestellter Lebensnittel werden auch in der
Sonder ausstel l ung "Geschmack" vermttelt. Zum Bei spiel mit Kostproben
ver schi edener Enment al er-Kése. Industriell hergestellter Enmental er
aus pasteurisierter MIlch und | okal gefertigter, drei Jahre |ang
gel agerter Kase aus Rohnmilch schnecken véllig anders. Die
Degust ati onen geschehen blind, die Besucher tragen ei ne Augenbi nde
und den Kopfhorer eines iPods imOGhr. Sie sind ohne Sehsinn unterwegs
- das scharft die Wahrnehnmung mit Zunge, Nase, Chr und Fingern. Auf
dem ei nst iindi gen Parcours begegnen di e Besucher an acht Stationen
acht Menschen, die das Thema Geschnmack aus ganz verschi edenen
Per spekti ven bel eucht en.

Ein M krobiol oge erklart, wie mt synthetisch hergestellten Aromnen
die Natur inmtiert wird. We damt in industriellen Lebensmtteln dem
Gaunen geschrei chelt wird. Der Geschmack einer Huhnerbouillon rnuss
kei nesfalls von Hihnern stammen. Auch der Eindruck von Frische in
d acé oder Friichtejoghurt |&asst sich gut mit einemAroma vermtteln.
Ebenso jener von Cremigkeit in Light-Produkten, in denen der Rahm
fehlt. Und eine Broccolisuppe kann nach Gemise schnmecken, auch wenn
bl oss vier Prozent Broccoli im Suppenbeutel stecken.

Der erfinderische Spitzenkoch in der Ausstellung gibt sich
hi ngegen nicht mit Ersatzgeschmackern zufrieden. Er sucht zwar stets
neue, aber eben authentische Geschmackserl ebni sse und kreiert sie
mt frischen Lebensnmitteln der Saison aus der Region.
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Ei ne Erndhrungswi ssenschafterin stellt dar, wi e es Uberhaupt
nmoglich ist, dass der Mensch so viele Eindricke unterschei den kann
und nicht bl oss, wie von der Zunge vermttelt, siuss, sauer, salzig
und bitter. Und ein Historiker erzahlt, dass die Vorliebe fir
besti mte Geschmiicker oft an die soziale Schicht gekoppelt ist. Mn
liebt, was man sich leisten kann: die einen den Schwartennagen, die
andern das Filet.

Di e Ausstellung ist kein Horspiel - die Besucher begegnen den acht
Personen nicht nur mt dem Chr. Inmer w eder testen sie eine
FI Ussi gkeit, lassen Aronen in die Nase steigen, erkunden mt den
Zdhnen di e Konsistenz einer Speise oder tasten sich nmt den Handen
durch di e verpackten Lebensmittel eines Supermarkts. Und ganz
nebenbei erfahren sie mit verbundenen Augen auch, wi e sich blinde
Personen in der Welt des Geschmacks orientieren. Da neldet nicht die
Farbe Rot dem Gehirn: frisch, reife Erdbeere. Oder Braun: Faul er
Apfel. Da springt auch kei ne verkaufsfdrdernd bunt aufgemachte
Ver packung i ns Auge. Di e Sonderausstellung bl endet das imAlltag
al | gegenwartige visuelle Erleben aus. Und | dsst di e Besucher unso
entspannter die WIlt des Geschmacks erkunden. Mt Mind, Nase, Chr und
Hand. Ei ne sehr sinnliche und erhellende Erfahrung.

Peter P. Schnei der
I nf or mat i onen:
Di e Sonderausstel |l ung "Geschmack" dauert bis 31. Oktober.

& fnungszeiten Mihlerama: Di bis Sa 14-17 Unr, So 10-17 Unr, M
geschl ossen. Feiertage: siehe ww.nuehl erama.ch

Eintritt:

Erwachsene 9 Fr., Kinder (6-16 Jahre) 5 Fr.; Erwachsenengruppen
(mnd. 10 Personen) 6 Fr. pro Person, Kindergruppen 3 Fr. pro Kind.

Begl ei t programm

Fihrungen durch di e Mihl e: Jeden ersten So i m Monat 14-15 Uhr.
Mihle in Betrieb: Di bis Fr und am So jeweils um 15.30 Unhr. Fihrungen
durch di e Ausstellung Geschmack: Jeden |etzten Sonntag i m Monat von
14- 15 Uhr.

Wor kshops und Ver anst al t ungen:

Mmh, das schneckt! Geschnmacks-Wrkshop fur Kinder und Erwachsene,
So 14. Marz 14-14.45 und 15-15.45 Uhr.

Schoggi hasen gi essen und Eier farben am So 28. Marz 10-17 Uhr.
Anmel dung 044 422 76 60, Preis pro Hase 20 Fr., pro Ei 1.50 Fr. plus
Miseunseintritt.

Weitere Workshops fir Erwachsene, Schul en und Geburt st agsprogranme
fir Kinder.

Adr esse:
Mihl er ama
Seefeldstr. 231
8008 Zirich
Tel . 044/ 422' 76' 60
E- Mai | : i nf o@muehl erama. ch

Internet: ww. nuseundesnpnats. ch

ots Originaltext: Verein Zircher Miseen
Internet: ww. presseportal.ch

Kont akt :

Franzi ka Riti mann
Leiterin Mihl erama

Tel .: +41/ 44/ 422' 76' 09

oder
Yves Schunacher

Geschéaftsfiuhrer Verein Zircher Miseen
Tel .: +41/44/991' 14' 14
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