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Basel (ots) - Auf Dezenber 2009 erscheint der 34. Jahrgang von
gui de-bl eu. Zeit, auf den schwei zweiten Nutzen und auf die Sichtweise
di eses Medi uns ei nzugehen, i m untergehenden Larm Uber die i mroten
Flhrer publizierten gewonnenen und verl orenen Punkte einzelner Wrte.

gui de-bleu stellt keine Kritik Uber Gerichte an den Pranger die
gar nie konsumiert wurden - guide-bleu publiziert Uberhaupt keine
Kritik, weil Testbesuche mtunter Uber 10 Monate zurick |iegen und
bei der Publikation oft keines der besprochenen Gerichte nehr auf
ei ner Speisekarte zu finden ist. Auch Mchelin Schweiz verzichtet aus
di esen Grinden auf Kritik, das steht einem Jahresnedi um nicht an.

Es ist vor allemdie Wrtschatzung der Verwendung von Schwei zer
Ressourcen, die den guide-bleu von seinen beiden jingeren «Schweizer
Schwestern» unterscheidet. Ein Land mit einer so phantasti schen Kase-
Tradition und einigen Weltneistertiteln in der Kaseherstellung; ein
Land, das in jedem Kanton ei gene Wi nbaugebi ete besitzt, wo sich Top-
Herstel |l er um sortenrei ne Edel brande kimern - das all es nuss uber
ein Audit &stimert und bewertet werden.

Di e Mehrzahl der Leserschaft sucht sich eine stabile Adresse fiur
i hren Restaurantbesuch und nacht sich ei gene Gedanken und pfeift auf
Punkt e oder Sterne. Diese Leser werden nit der Samm ung all er uber
3' 000 Enpfehlungen aus 14 Gastrogui des i m gui de-bl eu bestens bedient.
Ei n Nachschl agewerk mit den wichtigsten Angaben: Ot, Name, Adresse,
Tf, Internet und der Vernerk, welcher Gastrofihrer das Restaurant
besucht hat.

Wahrend M chelin Schweiz jegliche Présentati on von Ranglisten
verabscheut, Gault M|l au aus seinem kulinarischen Zylinder jé&hrlich
«di e Besten» und di e «Aufsteiger» hervorzaubert, Uberl asst guide-
bl eu seine Uberpriften Restaurants fir die Wahl von Lieblingsteans
den Konsunenten. Jeder Restaurantbesucher hat die Mglichkeit, das
Gast gebert eam ei nes Kanton zu wéhl en, und das nur mit EINER Stinmme
Uber Internet, Mehrfachsti men werden elinminiert. Ei ne Wahl ohne
Larm aber ehrlich und fir ein Team nur nit engagi ertem Einsatz zu
gewi nnen.

Zwei Konzepte - zwei Welten Auf der einen Seite Gault MIlau als
Kéni gsmacher mit dem Konzept von Freude und Schadenfreude, auf der
anderen Seite guide-bleu mt transparenten, glasklaren Anforderungen.
Di e gesammel ten Ei ndriicke seiner Audits zielen nicht rickw rkend auf
ei nzel ne Personen, sie zeigen Tendenzen der Gastronomie im
deut schsprachi gen Raum der Schwei z.

gui de- bl eu: Gastro-Baroneter Anal yse Uber die 500 von guide-bleu
zertifizierten Betriebe

Bener kenswert gut

Er schei nungshbil d, Team - hier spirt nman ei ne Tendenz, die
Corporate ldentity als roten Faden in Kleidung wi e Ausstattung zu
inszenieren. Das geht bis in die Toiletten, auch dort ist Geschnack
i manderen Sinn des Begriffs imAufwi nd, hier spurt man eine Tendenz
zur Mbderni sierung, Liebe zu Anbiente und Dekor.

Kiche - Préasentation der Gerichte es setzt sich die harnoni sche
Darstel lung auf den Tellern durch, Aufnmerksankeiten firs Auge und
weni ger | kebana, nehr Aufwertung der und mehr Respekt vor dem
Lebensmittel.

Hahnenwasser - in einem Al penl and endlich (fast) kein Problem
nmehr. Ob das nun verkauft oder verschenkt wird, das ist und bleibt
Sache der Wrte.
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Wein - die Auswahl an regional en Wei nen i m Angebot wird i ner
besser, die Qualitat der Angebote ist es |angst.

Schwachst el | en

Homepage- Auftritte - oft sind die teuren und aufwindi g gestalteten
Sites die schlechtesten. Aktualisierung schwach, Navigation schwach,
oft fehlen Speise- und Wei nkarten, Kundenbi ndungen werden
ver nachl assi gt .

Kiche - Portioni erung der Gerichte Kundenwiinsche in Bezug auf
Porti oni erung werden schl echt beachtet. Der Trend liegt in kleinen
Portionen. Di e Happchen-Menu sind auf Erfol gskurs. Di e Konmuni kation
bei der Bestellung ist das A und O WII ein Gast nicht viel Geld
ausgeben, so soll er das klar fornulieren, sonst wird er
m ssverstanden. Vom Wrt erwarten wir nehr Flexibilitat imBereich
Por ti oni erung.

Kasekul tur - unberechtigter Weise imer mehr und nehr ein
Stiefkind. Kasekultur als Vordessert in Kleinstnmengen ist selten, vom
Kase kennt man bestenfalls die Namen, Kasekarten nmit notivierendem
Beschrieb wie z.B. beim Win gibt es kaum

O fenwein - Das Angebot vor allemnmt hei mi schem Angebot i mer
noch sehr eng. Bei Mehrgangnenis fehlt die Mglichkeit, die passende
Auswahl in kleineren Mengen als 1D zu ordern. Was bei Wne & Dine
nmoglich ist, wird hier vernachl &ssigt.

Kaffee - eine echte Auswahl mt wenigstens zwei Sorten ist eine
Seltenheit, in den neisten Gournet-Restaurants fehlen sortenreine
Al ternativen i m Hochprei ssegnment i m Angebot. Preis Leistung Qualitaéat,
da gi bt es noch einiges zu verbessern.

Tee - Teekultur ist Stiefkind, dass er nicht nur fir Kranke
serviert wird, wire eine positive Erkenntnis.

Chef kont akt - Begrissung ei nes Chefs oder Kichenchefs ist stark
ver besserungswirdi g. | mgesanten Team soll man spliren, ob es "recht
gsi isch" und nicht dauernd danach fragen. Da gibt es individuellere
Er kundi gungen al s schabl onenhafte Fornmen.
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