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- Hnweis: Bildmaterial steht zum kostenl osen Downl oad bereit unter:
http://ww. presseportal .ch/de/ pm 100002647 und w rd zusat zl i ch noch Uber EQ I nmages
verbreitet - Kriens (ots) - guide-bleu.ch macht Schluss nmit der

Gastrokritik, Schluss mit Enpfehlungen einer Testerlobby die tUber Ja oder Nein von Enpfehl ungen
guter Restaurants willkirlich entscheidet. guide-bleu.chfasst diese Enpfehlungen der

ver gangenen Jahre zusammen und zei gt inseiner neuen Ausgabe gesant haft 2500 Ausgehti pps aus

di ver sen Gast rogui des "wo hi s who". gui de- bl eu. ch sel bst geht den Weg des fairen und
transparenten Audits, dessen Fokus dem Wrt bekannt ist und wo sich jeder

nmt Uberdurchschnittlichen Leistungen beurteilen | assen kann, ohne dass man i hn Ubergeht oder

Ubersieht. Dieses Audit ist fakultativ undkostenpflichtig. gui de-bl eu.ch portraitiert in
sei ner Ausgabe 15 verschi edene Gastrof Uhrer und zei gt auf, was sie kosten und was sie
préasenti eren. Der neue gui de-bl eu. ch 2008 zei gt mehr von der Gastroszene Schweizals alle

andern CQuides: er zeigt sie alle zusammen, unfassend undeinzig. Erstnals geht ein

Gast r of Uhrer Uber seine individuellenEnpfehl ungen hinaus und zei gt sich auch als Lexikon

di ver ser Schwei zer Gastrogui des. 15 davon werden in di eser Ausgabe kurz beschrieben, u.a. was
sie zeigen und wen sie zu wel chen Bedi ngungen und Kosten auf nehnen. 300 Adressen im

Ei nkauf sf Ghrer Wer sich in der Schweiz kulinarisch bewegt interessiert sich auchdafir, wo
Gour et s ei nkauf en. Erfahrungen und Ti pps aus jedem Kantonwurden in den |etzten Jahren
gesamel t. Jahrlich neu zusamrengestel It geben si e Auskunft dartber, wo man die typi sche Wirst,
die bestenBrote, die heinmsche Sennerei, hausgemachte Lackerli oder denedel sten Tropfen aus
der Region findet. 160 Spitzenkdche Erstmal s zeigt ein Gastrofihrer, wo genau die in
denunterschi edli chsten Medi en erwdhnten "Kochkiinstl er der Spitzenl asse" wirken. Massgebend flr
di ese Auflistung sind die hdochst bewertetenLei stungen i mBereich der Kiuche, und das sind
bereits Uber 160 Personlichkeiten. Schwei zer Ressourcen wi e i mer hoch imKurs Schwei zer
Produzent en engagi eren sich nmassgeblich fir das kulinarische | mage unseres Landes. Wr haben

di e besten M neral wasserquell en, wir produzi eren eine eindrickliche Auswahl an Kaseprodukten und
in jedem Kanton wird Wein angebaut - jahrlich nit besseren Resultaten. Das sind Fakten, die

gui de-bl eu. ch in seinenAudits nicht nur beobachtet, sondern auch bewertet. Bei m Spanier

oder Italiener hingegen erwartet ni enand di ese Konsequenz, innerhal bdieser |andestypischen
Rest aurants machen wertende Vergl ei che nur unterei nander Sinn. Di e Revol ution der
Gastrokritik i mguide-bleu.ch 2008 A aubwiir di gkeit ist auch in der Gastrononie ein sehr
hohes Ziel und sie wird Uber transparente Kriterien und Werte erreicht. Nur wennjeder Wrt

ei ne Chance bekommt ein anonynes Audit zu beantragen, wenner sich mt seinen Leistungen

auf grund kl arer Vorgaben nessen undbewerten | assen kann, dann darf man von d aubwirdi gkeit
sprechen. Weér nicht beurteilt werden will gehért nicht a priori zu den Verlierern, denn er
verzichtet freiwillig und nicht durch Ignoranz wie imwillkirlichen System Unter den 30' 000
Schwei zer Gastrobetriebenverdi enen sehr viel mehr eine Erwahnung als di e wenigen, die

stets herausgestellt werden oder sich selbst an die Sonne stell en. Ei ne von WIIkir befreite
Losung ist das kostenpflichtige Audit "gui de- bl eu. ch" hat aus den erwdhnten G unden

ei nkostenpflichtiges Audit eingefihrt. Es ernbglicht dem Gastgeber, Uber die Transparenz der
Bewertung den Weg zu sei nem betriebsei genenResultat detailliert einzusehen. Der jeweilige
Fokus der Beobacht ungen i st bekannt, und so kénnen auch Tendenzen i m Wandel subtil beobacht et
und gef drdert werden. Wer kei ne Gberdurchschnittlichen Werte erreicht wird nicht erwahnt und
zahlt nichts fur das Audit. Respekt e sind gefragt Respekt vor dem Nahrungsmittel,
Beachtung regi onal er Ressourcenund Wertschatzung von gastgeberi schen Lei stungen, denn

Test personen gehéren zu kei ner Lobby von Koéni gsmachern. Sie reflektieren ihre Beobachtungen uber
einen fir die Gastgeber transparenten Prozess, der den Weg zum Resul tat (ber 140 bewertete
Kriterien offen I egt. Der anPunkten interessierte Konsunent bekommt davon zwei Werte zu

sehen: di e Gesant benotung (max. 100 Punkte) und die darin enthaltene Wertungaus den

Lei stungen der Kiche (max. 28 Punkte). Di e Synbole nmit Kochmitzen verschw nden davon gi bt
es zu viele. Bei guide-bleu werden neu di e Ebenen der Gesantwerte Uber ein "A" (auditiert)
komuni ziert. Liegen diese Wertelber 80 Punkte, so wird der Gast mt einem"AA" navigiert.

Nur wer die 31 Kriterien imBereich Toilette, Tafel kultur, stufengerechte Crew, Schweizer Kase,
Schwei zer Wein, Schwei zer Edel brande und di e Bei | agekul tur Kaffee/ Tee alle mt Mxi mal noten
erfallt, wird nmit einem"AAA" markiert. Schweizweit ist fir 2008 di eses neue Synbol bei sieben
Betri eben zu finden. Al'l e guide-bleu.ch auditierten Betriebe repréasenti eren eine weit Uber
dem Dur chschnitt |iegende und qualitativ anspruchsvolle Gastrononie. Die drei Ebenen "A"

refl ekti eren exakt den Besuchsrhythnmus der Konsunenten und zeigen ein realistischesVerhéltnis
zum gesanten Potential der Schweizer Gastrononie. Konzentrati on deutschsprachi ge Schweiz

Di e neue Ausrichtung des guide-bleu.ch konzentriert sich primar auf di e deutschsprachige

Schwei z. Enpf ehl ungen aus der Romandi e wrden bislang mit Blick auf Konsunenten, welche die
franzosi sche Sprache ni cht beherrschen (vorwi egend aus Osterreich undDeutschland), in deutscher
Sprache abgefasst. Noch finden sich in der Romandi e wenig Restaurants die sich fir ein
kostenpflichtiges Audit begei stern kénnen. Hier wi e da steht nan bei neuen Projekten
vorablieber hinter sprachei genen Ideen. "guide-bleu.ch" Gbernimt hier eine Vorreiterrolle.
Schwei zwei t e Vol kswahl der kantonal en Gastgeberteans Vom 2. 10. 2007 bis 31.5.2008 kdnnen


http://www.presseportal.ch/de/pm/100002647/100546374/revolution-der-gastrokritik
http://www.presseportal.ch/de/pm/100002647

Leserinnen und Leser ihr Lieblingsteam aus den auditierten Betrieben der Ausgabe 2008 auswéhl en
und unter "ww. guide-bleu.ch" / "Voting Gastgeberteam 2008" i hre Stime abgeben. Auf eine

Jury wird absichtlich verzichtet. Essind die Stimen der Konsunenten, die entscheiden.

Techni sch wird esso eingerichtet und uUberwacht, dass pro Voting jeweils nur EINESTI MVE
angerechnet wird. Auf ein SM5-Voting wird verzichtet. DieResultate werden regel massig
aktualisiert. Die Teans mt den neistenStinmen pro Kanton erhalten ein Diplom das sie

al s Publ i kunsl i ebl i nge auszei chnet. Her ausgeber "gui de- bl eu. ch" Brunner AG Druck und
Medi en, CH 6010 Kriens erhaltlich i mBuchhandel | SBN 978-3-905198-82-9 CHF 48.-- / EUR
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