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Querverweis auf Bild: ww.newsaktuell.ch/d/story. htx?nr=100480124 - "nunerus clausus" - Die
regi onal e Kiche - eine Schatztruhe- Wertungen nur fir traditionelle europdische Kichen -
Dur chgehend war me Kiche - Das "cover design" von Le Boucher Corpaato - guide-bleu.ch

Gast geberteans 2005 - Referenzwerk nobiler Komuni kation Basel (ots) - " numer us
cl ausus" Di e Auswahl der gedruckten Enpfehl ungen pro Kanton wird kinftiglimtiert. De
Gesantlimte von 1111 Enpfehl ungen bl ei bt bestehen. Die Quote pro Kanton steht im Bezug

zur Anzahl Restaurants. AlsBasis dient die Mtglieder-Statistik von Gastrosui sse.
Di e Konsequenz: Ei nige Kantone zei gen wesentlich weni ger Enpfehlungen al s bisher (GR LU, ZH),

andere Kantone deutlich mehr (GE, TI, VD). In der el ektroni schen Datenbank (z.B. fir

Swi sscom Mobile) sindalle Betriebe enthalten, auch jene, die aus Pl atzgrinden in

der gedruckten Version fehlen. Di e Regi onal e Kiche - eine Schatztruhe Ni cht allein der
Hunger bestinmm die Wahl, in wel chem Restaurant wir essen. Kulinarische Inhalte wie

gesel | schaftliches Anbientetragen diesen Entscheid mit. Die vielen Konzepte sind
sounterschiedlich wie die Winsche der Giste. Sie werden von Wrtenlaufend hinterfragt. Dabei

hat alles so sinpel angefangen: Auf dem Weg von A nach Brnusste man irgendwo nachti gen und
wurde wo noglich auch verpflegt. Auf den Tisch kam was gerade verfigbar war und damt waren

Rei sendein der Regel zufrieden. Heut e hi ngegen haben wir fast alles auf dem Teller, vom

ei nfachen Spi egel ei von Haushuhn Hilda bis zu Leberli australischer Wist enkani nchen. Echter
Hunger ist fir viele von uns ei n unbekanntes Gef Uhl. Befriedi gung hochgezicht et er Gaunen- Gel liste
dekorieren das Angebot. "Sage mir, was Du isst, und ich sage Dir, wie trendy Dubist".

Anger egt von 06kol ogi schen Uberl egungen und wirtschaftlichenErfahrungen denken heute Gast wie
Gast geber an Transportwahnsi nn, Nahrstoffe und Nahrwerte. Die | ogi sche Fol ge: Wr bekomen

wi eder Lust auf das, was wir in der Region produzieren. Hier |iegen Chancen: Regi onal e Kiche,

zei tgenmdsse Zubereitung, allseitiger Respekt und einherzhaftes Lacheln aller Beteiligten.

Wertungen nur fiar traditionelle europdi sche Kichen. (ch, at, de, fr, it, es) Restaurants mt
traditionellen europdi schen Kichen werden w ebisher mt dem Resultat aus der Gesantbewertung
(max 100 Punkte) unddem Resultat der Kichenwertung (max. 28 Punkte) ausgew esen. Fur die

Gesant bewertung massgebend sind 9 Testbereiche mt insgesant 29 Bewertungen zu:

Er schei nungsbi | d, Enmpfang, Tisch, Spei sekarte, Service, Kiche (Préasentation, Portionierung,
Qualitat, regional er und sai sonal er Bezug), Win, Kaffee, Inkasso. In der Testsai son 2006 wrd
neu auch das Angebot an Schwei zer M neral wasser und der Urgang nmit der Alternative
"Hahnenwasser" Uberpriift. Fir Restaurants Uber 80 Punkte, die mt einem "Pal mareés-

Kranz" ausgezei chnet werden kdnnen, gelten zuséatzliche Kriterien wie z.B. eine konpetente
Auswahl an Schwei zer Kése sowi e an Schwei zer Spitzenwei nen. In der komrenden Testsai son 2006
wird in dieser Eliteauch das Angebot von Snoker-Lounges bewertet. Bei nicht traditionellen
eur opai schen Kuchen werden di e Rest aur ant enpf ehl ungen ohne Werte publiziert, aber sporadisch
auf di e Grundanforderungen von gui de-bl eu.ch Gberprift: Aussere w e innere Ausstrahl ung,

Sauberkeit und Toilette. Di ese Enpfehlungen werden mit einem"Welthut", (Kochmitze auf einer
Vel t kugel ) ausgezei chnet. Weiterhin unbewertet blei ben Enpfehl ungen von Neuentdeckungen aller
Kategorien "go & see", dassind u.a. auch kreative "newconer". Dur chgehend war ne Kuche
Restaurants mt di esem Angebot sind neu sind im GastrofUhrer gui de-bleu.ch nit dem Vernerk
"Kiche 11-23" bezeichnet. WR I n Ergdnzung zu den bi sherigen H nwei sen

bar gel dl oser Zahl ungsnmittel werden neu auch Betriebe erwdhnt, die WR als Zahl ung annehmnen.
Keine Kritik Es bl ei bt dabei: Negative Erl ebnisse beim Audit werden nicht einJahr |ang

publiziert, das Restaurant wird fir di e Fol geausgabe gestrichen. Die Testredakti on enpfiehlt
ausschliesslich Betriebe, dieinnerhalb ihrer Kategorie einen positiven Gesantei ndruck

hi nterl assen haben. Die redaktionellen Benerkungen der Auditoren enthalten dennauch zu jedem
Restaurant die Antwort auf die Frage: "Warum soll manhier essen ?". Das "cover design"
von LE BOUCHER CORPAATO Der Gastrof dhrer guide-bleu.ch wird ab der Ausgabe 2005

das Deckbl att jeweils durch diverse Kinstler gestalten | assen. Einzige Vorgabe: Farben und
Sujets (Gabel, Teller, das) sind bei zubehalten. 111 nunmerierte Oiginal drucke fir CHF 111.-
(zuziuglich Porto) auf Spezial papier i mA3 Format gel angen in den Verkauf, alle vom

Kinst | er handsi gni ert. gui de- bl eu. ch Gast gebert eans 2005 Di e freundlichsten Teans des
Schwei zer Gastgewerbes sind gewdhlt. Erstnals gab es Uber Internet eine Vol kswahl . Al's

Gast gebert eam zei chnet gui de-bl eu.ch jahrlich sechs Teans insechs Regionen aus, die durch
besonders herzliche, notivierende undfreundliche Bedi enung aufgefallen sind. Die personliche
Ausstrahlungi st der beste Botschafter der Gastfreundschaft. Die Testredaktionreichte ihre
Vor schl ége fir 2005 ein, vom 1. bis 20. Juni 2004 wrdeimlnternet abgestinmm, hier die

Gew nner: G ossraum Nor dWest schwei z: AG BL, BS, So, JU, Teile ZH BE AG Rot hri st
"Rdssl i st ube” Grossraum Nor dGst schwei z: SH, TG Teile ZH SG TG St. Pel agi berg "St.

Pel agi us" Grossraum SudGOst schwei z: Al, AR G, Teile G SG SG Rapperswi | "Schwanen Le
Jardin" Grossraum Sudschwei z: TI, Teile GR Tl Intragna "Da Agnese" Grossraum
SudWest schwei z: GE, NE, VDO, Teile FR/'VS VD Wuffl ens-Chateau "Ermitage Bernard Ravet"
Grossraum Zentral schwei z: LU NW OW SZ, UR ZG Teile BE/ FR VS LU Luthern "Zur
Sonne" Im Kanton Wallis erhéalt das Team nmit den neisten Stimen di e Auszei chnung: WALLI SER
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GASTCGEBERTEAM Fir 2005 ist das: Zermatt, Alex Gill imHotel Al ex (Di pl oniiber gabe Fr
17.12.04 nmittags) Ref er enzwer k nobi | er und el ektroni scher Konmuni kati on connect mt

FI AT, Al fa Roneo, Lancia, Maserati Di e Daten von gui de-bl eu.ch wurden von Fiat Auto
(Suisse) SA(Fiat, Lancia, Alfa Roneo und Maserati) fir ihre Navigation "connect" Ubernonmmren.
Das Tel emati k- System erl aubt ei nen kontinui erlichenKontakt wahrend der Fahrt. Man bezahlt fir
j ede automatischeingel eitete Verbindung via Knopfdruck | ediglich eine SM5 Gebihr, dann wird
man auf Kosten der Zentral e zurilckgerufen und kann sichberaten |assen.  gastroguide. ch
Diese Internet-Plattformzeigt nur getestete Restaurants in der Schwei z. Uber Suchbegriffe aus
Kiche, Keller, Desserts wi e auch Uber spezifische Begriffe der Infrastruktur ernbglicht die
effiziente Vol ltextsuche eine rasche Auswahl: "Durch Menuwahl ins Esslokal". gui de-bleu.ch ist
Kooper ati onspartner von ww. gastroguide. ch. Swi sscom Mobi | e Swi sscom Mobi | e Kunden
kénnen di e gesanten Daten des gui de-bl eu. ch iber Vodafone |ive! oder Ulber das Mbile Portal von
Swi sscom Mobi | e abrufen. In der Gesantdatei sind alle Betriebe enthalten, die aus Platzgrinden
in der aktuellen Print-Ausgabe fehlen. Swi ssgui de. ch Uber di e Kooperation mt Sw ssguide
"www. swi ssgui de. ch" sind auchdie 1'111 von der Testredaktion ausgesuchten und gepriftengui de-
bl eu. ch Restaurants als spezielle Internet Conmmunity augenfallig hervorgehoben. Dank dem

Swi ssgui de Ei ntrag werden di ese Restaurants auch Uber di e Google Suche schnell er gefunden.

Swi ssguideist nmit Uber 650' 000 ei ngetragenen Firmen, deren Produkten, Di enstleistungen und

Mar ken, di e unfassende Wrtschaftsdat enbank der Schwei z. ots Oiginaltext: guide-bleu.ch -
Brunner Verlag KrienslImlnternet recherchierbar: ww.presseportal.ch Kontakt: Anton

H. Honegger, Chefredaktion Tel. +41/(0) 61/ 281" 46' 72 E-Mai | : info@uide-bleu.ch Internet:
http://ww. gui de-bl eu. ch
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